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การประชุมใหญ่สามัญปี 2560 สมาคมผู้ประกอบการอาหาร 
ประชุมภาคีเครือข่ายผู้ประกอบการร้านอาหาร ครั้งท่ี 1/2560 (ภาคกลาง 15 จังหวัด) 

วันพุธที่  ๒2  มีนาคม  ๒๕๖๐ 

ณ โรงแรมรอยัล ริเวอร์ กรุงเทพมหานคร 
 

นางนภพรรณ นันทพงษ์ รองผู้อ านวยการส านักสุขาภิบาลอาหาร
และน้ า กรมอนามัย เข้าร่วมการประชุมใหญ่สามัญปี 2560 และ
การประชุมภาคีเครือข่ายผู้ประกอบการร้านอาหาร ครั้งที่ 1/2560 
(ภาคกลาง 15 จังหวัด) ของสมาคมผู้ประกอบการอาหาร โดยมี  
น ายอภิ ช าติ   โ ตดิ ล ก เ วชช์  อ ธิ บ ดี ก รมกา รพัฒนาชุ มชน 
กระทรวงมหาดไทย ให้เกียรติเป็นประธานในพิธีเปิดการประชุม และ
นายสมพงษ์ จิระพรพงศ์ นายกสมาคมผู้ประกอบการอาหาร            
กล่าวรายงาน ส าหรับการประชุมในวันนี้ เพื่อเป็นการส่งเสริม       
และสนับสนุนการพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบกิจการด้านอาหาร            
และเป็นการยกระดับมาตรฐานร้านอาหารให้สอดคล้องกับการ
พัฒนาเศรษฐกิจและสังคมในปัจจุบัน โดยมีผู้เข้าร่วมการประชุม               
จ านวน 300 คน 

กิจกรรมในวันนี้ ส านักสุขาภิบาลอาหารและน้ า กรมอนามัย ร่วมเป็นวิทยากร และจัดนิทรรศการให้ความรู้แก่       
ผู้ประกอบกิจการด้านอาหาร ในประเด็น “การเลือกซื้อ การล้างผักสด และผลไม้ ให้สะอาดปลอดภัย” น าทีมโดย 
นายสุชาติ สุขเจริญ นักวิชาการสาธารณสุขช านาญการพิเศษ กลุ่มพัฒนาระบบสุขาภิบาลอาหาร 

เนื้อหาด้านวิชาการอื่นๆ ที่น่าสนใจประกอบด้วยการอภิปราย “จุดอ่อน-
จุดแข็ง ของการด าเนินกิจกรรมชมรมฯ แต่ละภาค” ซึ่งมีอุปนายกแต่ละ
ภาคร่วมอภิปราย ต่อด้วยการบรรยาย “ไทยแลนด์ 4.0 ปรับร้าน          
ตามโลกเปลี่ยน” โดยนายพรชัย นิตย์เมธาวงศ์ ที่ปรึกษาผู้ประกอบการ
ร้านอาหาร ทีมเพื่อนแท้ร้านอาหาร ที่ เน้นให้สถานประกอบการ           
ด้านอาหารมีการพัฒนาระบบบริหารร้านอาหารในเชิงระบบ (System) 
โดยมีการสร้างเอกลักษณ์ของร้านเพื่อให้เกิดจุดขายและความแตกต่าง 
(Band) และต้องมีการสื่อสารให้เข้าถึงกลุ่มลูกค้าทุกระดับ (Social 
Marketing) ในยุคไทยแลนด์ 4.0 ต่อไป 


