
การประชุมแลกเปลีย่นเรยีนรูก้ารขบัเคลือ่นแนวทางปฏบิตั ิ
ส าหรบัรา้นจ าหนา่ยอาหารหรอืเครือ่งดืม่ กลุม่รา้นอาหารประเภท 
สกุี ้ชาบ ูหมกูระทะ หมอ้ไฟ เป็นตน้ในสถานการณก์ารระบาด 

ของโรคตดิเชือ้ไวรสัโคโรนา 2019 (COVID-19) 
ในพืน้ทีค่วบคมุสงูสดุและเขม้งวด 

วนัที ่1 ตลุาคม 2564 
ขอ้ก าหนดออกตามความในมาตรา 9 ฉบบัที ่34 
แหง่พระราชก าหนดการบรหิารราชการในสถานการณ์ฉุกเฉนิ 



ก าหนดการประชุม 

พธิเีปิดการประชุมชีแ้จงวตัถปุระสงคก์ารประชุม
แลกเปลีย่นเรยีนรูก้ารขบัเคลือ่นแนวทางปฏบิตั ิ
ส าหรบัรา้นจ าหนา่ยอาหารหรอืเครือ่งดืม่ 

ประเภท สกุ ี ้ชาบ ูหมกูระทะ หมอ้ไฟ เป็นตน้ 

ในสถานการณก์ารระบาดของ COVID-19 

 

• โดย นายสมศกัดิ ์ ศริวินารงัสรรค ์

•        ผูอ้ านวยการส านกัสขุาภบิาลอาหารและน า้ 



ข้อเสนอการยกระดับมาตรการ กรณีเปิดสถานประกอบการในพื้นที่ควบคมุสูงสุดและเข้มงวด 

มาตรการปลอดภัยส าหรับองค์กร (Covid Free Setting) 
ส าหรับ ร้านอาหาร 

กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข 
1 ตุลาคม 2564 

ใช้ในการแถลงข่าว กระทรวงสาธารณสุข 



ระดับพื้นที่ควบคุมสถานการณ์โควิด ตามข้อก าหนด ฉ.31 บังคับใช้ 1 ต.ค. 64  



มาตรการปลอดภยัส าหรบัองคก์ร (COVID Free Setting) 



บริโภคสุราหรือ 
เครื่องดื่มแอลกอฮอล์
ในร้านได้ตามกฎหมาย 
ที่เกี่ยวข้อง 

มาตรการ “ร้านอาหาร” 

พื้นที่ควบคุมสูงสุด 
และเข้มงวด  
29 จังหวัด 

พื้นที่ควบคุมสูงสุด 
37 จังหวัด 

พื้นที่ควบคุม 
11 จังหวัด 

พื้นที่เฝ้าระวังสูง 

การจัดที่นั่งบริโภคอาหารในร้าน ระยะเวลาให้บริการ การบริโภคสุรา 

ไม่เกิน 21.00 น. 

ห้ามบริโภคสุราหรือ
เครื่องดื่มแอลกอฮอล์ 
ในร้าน 

เปิดได้ตามปกติ 
ภายใน 

ก าหนดเวลาปกติ
ตามกฎหมาย 
ที่เกี่ยวข้อง 

ทุกพื้นที่ : ปฏิบัติตามมาตรการที่ราชการก าหนด 

พื้นที่เฝ้าระวัง นั่งบริโภคในร้านได้ตามปกติ 

ไม่เกิน 23.00 น. 

บังคับใช้ 1 ต.ค. 64  

นั่งบริโภคในร้านได้ตามปกติ 

นั่งบริโภคในร้านได้ตามปกติ 

นั่งบริโภคในร้านได้ตามปกติ 

- ห้องปรับอากาศ ไม่เกินร้อยละ 50 ของจ านวนที่นั่งปกติ  
- ในพ้ืนที่เปิด อากาศระบายถ่ายเทได้ดี ไม่เกินร้อยละ 75 
  เช่น ร้านอาหารขนาดเล็ก หาบเร่ แผงลอย รถเข็น 
  ผู้ให้บริการและผู้รับบริการ ปฏิบัติตามเกณฑ ์
  สามารถจัดแสดงดนตรี/การแสดงอื่นได้ตามเกณฑ์ที่ก าหนด 

* บังคับมาตรการนี้กับร้านจ าหน่ายอาหารหรือเครื่องดื่ม 
  ที่ตั้งอยู่ในห้างสรรพสินค้า ศูนย์การค้า คอมมูนิตี้มอลล์  
  หรือสถานประกอบการอื่นที่มีลักษณะคล้ายกันด้วย 



การเตรียมความพร้อมและการปฏิบัติตนโดยความระมัดระวังเพื่อการป้องกันตนเองขัน้สงูสุดตาม 

มาตรการป้องกันการติดเชื้อแบบครอบจักรวาล (Universal Prevention) 



มาตรการที่กระทรวงสาธารณสุขก าหนด ส าหรับการจะบังคบัใช้ในอนาคต  
(ภายหลังการประเมินผลหนึ่งเดือน)  

กรณีเปิดสถานประกอบการในพื้นที่ควบคุมสูงสุดและเข้มงวด 
 

มาตรการปลอดภัยส าหรับองค์กร (Covid Free Setting) 
ส าหรับ ร้านอาหาร 

ในห้องปรับอากาศ หรือ  
ในพื้นที่เปิดที่อากาศสามารถระบายถ่ายเทได้ดี  

เช่น ร้านอาหารขนาดเล็ก หาบเร่ แผงลอย รถเข็น 
 

* บังคับมาตรการนี้กับร้านจ าหน่ายอาหารหรอืเครื่องดื่ม 
  ที่ตั้งอยู่ในห้างสรรพสินคา้ ศูนย์การค้า คอมมูนิตี้มอลล์  
  หรือสถานประกอบการอื่นที่มีลักษณะคล้ายกันด้วย 



มาตรการปลอดภัยส าหรับองค์กร Covid Free Setting 

สภาพแวดล้อม 
Covid Free Environment 
• Clean & Safe - สะอาด ปลอดภัย 
• Distancing - เว้นระยะห่าง ไม่แออัด  
• Ventilation - ระบายอากาศที่ด ี

 

ข้อก าห.นด ฉ..32 ข้อ 3  บังคับใช้ 1 ก.ย. 64  

คน (พนักงาน & ลูกค้า) 
Covid Free Personnel & Covid Free Customer 

• มีภูมิคุ้มกัน - ฉีดวัคซีนครบตามเกณฑ ์หรือ เคยติดเชือ้โควิด 1-3 เดือน 
   หรือ 
• ไมพ่บเชื้อ - คัดกรองความเสี่ยงด้วย TST และ ตรวจด้วย ATK 
   และ 
• ป้องกันตนเอง - UP-DMHTA 

ประเมิน ประเมิน 



Clean and Safe  
• ท าความสะอาด โต๊ะ ที่นั่ง ทันทีก่อน-หลังใช้บริการ และ จัดท าป้ายที่แสดงถึงการท าความสะอาด 
• ท าความสะอาดจุดสัมผัสร่วมและห้องน้ า ทุก 1-2 ชั่วโมง และ ด าเนินการตามหลกัสขุาภิบาลของร้านอาหาร 
• จัดอุปกรณ์รับประทานอาหารเฉพาะบุคคล 
• งดจัดบริการอาหารรูปแบบผู้บริโภคบริการตนเอง 
• จัดบริการเจลแอลกอฮอล์ประจ าโต๊ะ กรณี ศูนย์อาหารให้จัดบริการเจลแอลกอฮอล์ประจ าร้าน/ทุกแผง 

มาตรการปลอดภัยส าหรับองค์กร (Covid Free Setting) ส าหรับ ร้านอาหารและเครื่องดื่ม 

COVID Free Environment COVID Free Personnel 

Ventilation 
• เปิดประตู หน้าต่าง หรือเดินระบบจ่ายอากาศสะอาด อย่างน้อยครึ่งชั่วโมง ก่อนเปิดและปิดระบบปรับอากาศ 
• มีการระบายอากาศและหมุนเวียนที่เหมาะสมต่อจ านวนคน 
• พื้นที่ปรับอากาศ ให้เปิดระบายอากาศในพ้ืนที่รับประทานอาหาร ทุก 1 ชั่วโมง 
• ห้องน้ า ควรมีระบบระบายอากาศที่ดี หรือเปิดพัดลมระบายอากาศในห้องน้ า ตลอดเวลาที่ให้บริการ 

มีภูมิคุ้มกัน 
•  พนักงานทุกคน ฉีดวัคซีนตามเกณฑ์ที่กรมควบคุมโรคก าหนด หรือ 
•  เคยมีประวัติการติดเช้ือโควิดมาก่อน อยู่ในช่วง 1-3 เดือน 

ไม่พบเชื้อโดยการคัดกรอง 
• ตรวจ ATK ซ้ าทุก 7 วัน หรือ ตรวจ ATK เมื่อมีผลการประเมิน

Thai Save Thai (TST) ความเสี่ยงสูง 
• คัดกรองความเสี่ยงพนักงานทุกวัน ด้วย Thai Save Thai (TST) 

หรือ APP อื่นๆ 

UP-DMHTA 
• มีผู้รับผิดชอบ ก ากับติดตาม พนักงานและผู้รับบริการทุกคน 
• งดรวมกลุ่มขณะปฏิบัติงาน ระหว่างพัก  
• งดรับประทานอาหารร่วมกัน 

• คัดกรองความเสี่ยงก่อนเข้าร้าน ด้วย TST หรือ APP อื่นๆ 
• เข้าร้านที่มีเคร่ืองปรับอากาศ หรือในห้างสรรพสินค้า ศูนย์การค้า 

คอมมูนิตี้มอลล์ ต้องฉีดวัคซีนครบตามเกณฑ์ที่กรมควบคุมโรค
ก าหนด หรือ เคยมีประวัติการติดเชื้อมาก่อน อยู่ในช่วง 1-3 เดือน  
หรือ ATK เป็นลบไม่เกิน 7 วัน  
• มีการก ากับให้ปฏิบตัิมาตรการ UP-DMHTA อย่างเคร่งครัด 

Distancing 
• เว้นระยะห่างระหว่างบุคคล  
  และโต๊ะรับประทานอาหาร 1-2 เมตร  
• กรณี  
 1. พื้นที่ใช้เครื่องปรับอากาศ  
    เว้นระยะระหว่างโต๊ะ 2 เมตร        
 2. หากพื้นที่จ ากัด จัดโต๊ะเว้นระยะไม่ถึง 1 เมตร ให้ท าฉากกั้น              
    ทั้งนี้ ต้องไม่เป็นอุปสรรคต่อการระบายอากาศ 

• จัดพื้นที่ไม่ให้แออัด ไม่นั่งตรงข้ามกัน 
• ความหนาแน่นผู้ใช้บริการ 
  (1) พื้นที่มีเครื่องปรับอากาศ ไม่เกินร้อยละ 50   
  (2) พื้นที่เปิด (อากาศถ่ายเท) ไม่เกินร้อยละ 75 
• จ ากัดระยะเวลารับประทานอาหาร ไม่เกิน 2 ชั่วโมง 

COVID Free Customer 

ทั้งนี้ สถานประกอบการ ต้องท าการประเมินตนเองผ่านแพลตฟอร์ม Thai Stop Covid Plus (TSC+) และควบคุมก ากับให้พนักงานประเมินตนเองผ่าน Thai Save Thai (TST) โดยเคร่งครัด  

หรือ 

และ 



มีภูมิคุ้มกัน 
• พนักงาน/นักร้อง/นักดนตรี ทุกคน ฉีดวัคซีนครบตามเกณฑ์             

ที่กรมควบคุมโรคก าหนด หรือ เคยมีประวัติการติดเชื้อโควิดมาก่อน      
อยู่ในช่วง 1-3 เดือน 

Clean and Safe  
• ท าความสะอาด โต๊ะ ที่นั่ง ทันทีก่อน-หลังใช้บริการ และ จัดท าป้ายที่แสดงถึงการท าความสะอาด 
• ท าความสะอาด เคร่ืองดนตรี ไมโครโฟน ทันทีหลังให้บริการ 
• ท าความสะอาดจุดสัมผัสร่วมและห้องน้ า ทุก 1-2 ชั่วโมง และ ด าเนินการตามหลกัสขุาภิบาลของร้านอาหาร 
• จัดอุปกรณ์รับประทานอาหารเฉพาะบุคคล 
• งดจัดบริการอาหารรูปแบบผู้บริโภคบริการตนเอง 
• จัดบริการเจลแอลกอฮอล์ประจ าโต๊ะ กรณี ศูนย์อาหารให้จัดบริการเจลแอลกอฮอล์ประจ าร้าน/ทุกแผง 

มาตรการปลอดภัยส าหรับองค์กร (Covid Free Setting) ส าหรับ ร้านอาหารและเครื่องดื่มที่มีการแสดงดนตรี 

COVID Free Environment COVID Free Personnel 

Ventilation 
• เปิดประตู หน้าต่าง หรือเดินระบบจ่ายอากาศสะอาด อย่างน้อยครึ่งชั่วโมง ก่อนเปิดและปิดระบบปรับอากาศ 
• มีการระบายอากาศและหมุนเวียนที่เหมาะสมต่อจ านวนคน 
• พื้นที่ปรับอากาศ ให้เปิดระบายอากาศในพ้ืนที่รับประทานอาหาร ทุก 1 ชั่วโมง 
• ห้องน้ า ควรมีระบบระบายอากาศที่ดี หรือเปิดพัดลมระบายอากาศในห้องน้ า ตลอดเวลาที่ให้บริการ 

ไม่พบเชื้อโดยการคัดกรอง 
• ตรวจ ATK ซ้ าทุก 7 วัน หรือ ตรวจ ATK เมื่อมีผลการประเมิน 
  Thai Save Thai (TST) ความเสี่ยงสูง 
• คัดกรองความเสี่ยงพนักงาน/นักร้อง/นักดนตรี ทุกวัน  ด้วย TST หรือ APP อื่น  ๆ

UP-DMHTA 
• มีผู้รับผิดชอบ ก ากับติดตาม พนักงาน/นักร้อง/นักดนตรี ทุกคน 
• จ ากัดจ านวน นักร้องและนักดนตรี ไม่เกิน 5 คน 
• นักร้องและนักดนตรี รับงานได้ไม่เกนิ 1 – 3 ร้านประจ า 
• นักดนตรีสวมหน้ากากอนามัยตลอดเวลา   
• นักร้องถอดหน้ากากอนามัยเฉพาะเวลาร้องเพลงและแสดง 
• งดรวมกลุ่มขณะปฏิบตัิงาน ระหว่างพักและงดรับประทานอาหารร่วมกัน 

• คัดกรองความเสี่ยงก่อนเข้าร้าน ด้วย TST หรือ APP อื่นๆ 
• ฉีดวัคซีนครบตามเกณฑ์ที่กรมควบคุมโรคก าหนด หรือ เคยมีประวัติ

การติดเชื้อมาก่อน อยู่ในช่วง 1-3 เดือน  หรือ ATK เป็นลบไม่เกิน 7 วัน  
• งดร่วมร้องเพลง/เล่นดนตรีกบันักร้อง/นักดนตรี  
• มีการก ากับให้ปฏิบตัิมาตรการ UP-DMHTA อย่างเคร่งครัด 

Distancing 
• เว้นระยะห่างระหว่างบุคคล  
  และโต๊ะรับประทานอาหาร 1-2 เมตร  
• กรณี  
 1. พื้นที่ใช้เครื่องปรับอากาศ  
    เว้นระยะระหว่างโต๊ะ 2 เมตร        
 2. หากพื้นที่จ ากัด จัดโต๊ะเว้นระยะไม่ถึง 1 เมตร ให้ท าฉากกั้น              
    ทั้งนี้ ต้องไม่เป็นอุปสรรคต่อการระบายอากาศ 

• จัดพื้นที่ไม่ให้แออัด ไม่นั่งตรงข้ามกัน 
• ความหนาแน่นผู้ใช้บริการ 
  (1) พื้นที่มีเครื่องปรับอากาศ ไม่เกินร้อยละ 50   
  (2) พื้นที่เปิด (อากาศถ่ายเท) ไม่เกินร้อยละ 75 
• จ ากัดระยะเวลารับประทานอาหาร ไม่เกิน 2 ชั่วโมง 
• แยกโซนและมีฉากกัน้ ระหว่างนักร้อง นักดนตรี     

อย่างน้อย 1 เมตร และ ผู้รับบริการ อย่างน้อย 2 เมตร 

COVID Free Customer 

ทั้งนี้ สถานประกอบการ ต้องท าการประเมินตนเองผ่านแพลตฟอร์ม Thai Stop Covid Plus (TSC+) และควบคุมก ากับให้พนักงานประเมินตนเองผ่าน Thai Save Thai (TST) โดยเคร่งครัด  

หรือ 

และ 



มาตรการปลอดภัยส าหรับองค์กร (Covid Free Setting) ส าหรับ ร้านอาหารและเครื่องดื่ม 

           รายชื่อวัคซีนที่ได้รับการขึ้นทะเบียนตามกฎหมายว่าด้วยยา/ได้รับการรับรองจาก WHO /ตามที่กระทรวงสาธารณสุขก าหนด 

ล าดับ รายนามวัคซีน จ านวนโดสวัคซีน 
ที่ครบตามเกณฑ ์

ระยะห่างระหว่างเข็ม 
ไม่น้อยกว่า (สัปดาห์) 

1 CoronaVac (Sinovac) 2 2 - 4 

2 AstraZeneca 2 4 – 12 

3 Pfizer 2 3 

4 Johnson & Johnson 1 - 

5 Moderna 2 4 

6 Sinopharm 2 3 – 4 

7 Sputnik V 2 3 

การได้รับวัคซีนโควิด 19 ครบถ้วน หมายถึง  1. ได้รับวัคซีนครบถ้วนตามที่บริษัทผู้ผลิตก าหนดอย่างน้อย 14 วัน 
         2. ได้รับวัคซีนอย่างน้อย 2 เข็มจากต่างบริษัทผู้ผลิต และมีระยะห่างอย่างน้อยตามที่บริษัทผู้ผลิตเขม็แรกก าหนด 



มาตรการปลอดภยัส าหรบัองคก์ร (Covid Free Setting) ส าหรบั รา้นอาหาร 

ก าหนดให้ด าเนินการเพ่ิม 

ข้อก าหนด ฉ.34 ให้ถือปฏิบัติ 

เน้นให้ปฏิบัติตามมาตรการ 



มาตรการปลอดภยัส าหรบัองคก์ร (Covid Free Setting) ส าหรบั รา้นอาหาร 

ก าหนดให้ด าเนินการเพ่ิม 

ข้อก าหนด ฉ.34 ให้ถือปฏิบัติ 

เน้นให้ปฏิบัติตามมาตรการ 

2 



มาตรการปลอดภยัส าหรบัองคก์ร (Covid Free Setting) ส าหรบั รา้นอาหาร 

ก าหนดให้ด าเนินการเพ่ิม 

ข้อก าหนด ฉ.34 ให้ถือปฏิบัติ 

เน้นให้ปฏิบัติตามมาตรการ 



มาตรการปลอดภยัส าหรบัองคก์ร (Covid Free Setting) ส าหรบั รา้นอาหาร 

มภีมูคิุม้กนั 
พนักงานทกุคน ฉดีวคัซนีครบตามเกณฑ ์
หรอื มปีระวัตเิคยตดิเชือ้ 1-3 เดอืน 

จัดหา ATK ใหพ้นักงาน ตรวจ
ทกุ 7 วนั หรอื ตามความเสีย่ง  

ก าหนดให้ด าเนินการเพ่ิม 

ส าหรับการจะบังคับในอนาคต 

หรอื และ 



มาตรการปลอดภยัส าหรบัองคก์ร (Covid Free Setting) ส าหรบั รา้นอาหาร 

ตอ้งม ี 
กอ่นเขา้รบับรกิาร 

เฉพาะรา้นทีม่เีครือ่งปรบัอากาศ
ผูรั้บบรกิารฉีกวัคซนีครบตามเกณฑ ์
หรอื มปีระวัตเิคยตดิเชือ้ 1-3 เดอืน 

หรอื ตรวจเชือ้ (ATK) ไมพ่บ 

ก าหนดให้ด าเนินการเพิ่ม 

ส าหรับการจะบังคับในอนาคต 



ก าหนดการประชุม 

มาตรฐานความปลอดภยัป้องกนัโรค COVID-19  

ส าหรบัรา้นจ าหนา่ยอาหารหรอืเครือ่งดืม่ 
 

1. การประเมนิ Thai Stop COVID Plus 
2. การประเมนิมาตรฐาน COVID Free Setting  
    Thai Stop COVID 2 Plus 
3. การประเมนิตนเองของพนกังานกอ่นปฏบิตังิาน 
    ผา่นระบบ Thai Save Thai 

โดย ส านกัสขุาภบิาลอาหารและน า้ 



ก าหนดการประชุม 

สถานการณก์ารด าเนนิการตามมาตรการยกระดบั
ป้องกนัการแพรร่ะบาดของโรคโควดิ 19  

กลุม่รา้นอาหาร สกุ ี ้ชาบ ูหมกูระทะ หมอ้ไฟ เป็นตน้ 

 

• โดย ส านกัสขุาภบิาลอาหารและน า้ 



สรุปผลประเมินตนเองของร้านอาหารบุฟเฟต์ (ปิ้งย่าง/ชาบ/ูสุกี้) 

Thai Stop COVID 2 Plus กรมอนามัย 

ผ่าน     = ด าเนินการครบ 24 ข้อ 
ไม่ผ่าน  = ด าเนินการไมค่รบ 24 ข้อ 

 ข้อที่ 5 จดับริการเจลแอลกอฮอล์ประจ าโต๊ะ  
 ข้อที่ 11 จ ากดัระยะเวลาการนัง่รับประทานอาหารไมเ่กิน 1 ชัว่โมง 
 ข้อที่ 15 ห้องน า้ควรมีระบบระบายอากาศท่ีดี 

รา้นอาหารบฟุเฟต ์(ป้ิงยา่ง/ชาบ/ูสกุี)้ ประเมนิตนเองตามฟอรม์ TSC 2 Plus 
ตัง้แต ่13 - 29 ก.ย. 64 จ านวน 189 รา้น  

 ข้อที่ 11 จ ากดัระยะเวลาการนัง่รับประทานอาหารไม่เกิน 1 ชัว่โมง 
 ข้อที่ 16 พนกังานทกุคนมีหลกัฐานฉีดวคัซีนครบโดส หรือ การมีประวตัิการติดเชือ้ 

COVID-19 มาก่อนไม่เกิน 3 เดือน 
 ข้อที่ 18 จดัหา ATK ให้พนกังาน และตรวจ ATK ทกุ 7 วนั 

มาตรการที่ด าเนินการได้บางครัง้ 

มาตรการที่ไม่ได้ด าเนินการ 



การติดตามสุ่มประเมินของร้านอาหารบุฟเฟต์ (ปิ้งย่าง/ชาบ/ูสุกี้) 

1. มกีารใชส้ายพานเสริฟ์อาหาร  
2. ใหผู้รั้บบรกิารไปตกัอาหารหรอื 
ไปกดเครือ่งดืม่เอง  

3. พนักงานใหบ้รกิารป้ิงยา่ง               
ทีโ่ตะ๊ผูใ้ชบ้รกิาร 

4. ขาดอปุกรณ์คบี/ป้ิงอาหาร 
    เฉพาะบคุคล เชน่ ตะเกยีบ/ทีค่บี 
5. การเวน้ระยะหา่งระหวา่งโตะ๊           
ยังไมไ่ด2้เมตร  

6. ยังไมม่เีจลแอลกอฮอล ์             
ประจ าโตะ๊ 

จดุเสีย่งทีท่ าให ้ 
อาหาร ภาชนะ บคุคล  
เป็นสาเหตกุารแพรร่ะบาด 



ก าหนดการประชุม 

แลกเปลีย่นเรยีนรูเ้พือ่ยกระดบัมาตรการยกระดบัป้องกนั 

การแพรร่ะบาดของโรคโควดิ 19  

รา้นอาหารประเภท สกุ ี ้ชาบ ูหมกูระทะ หมอ้ไฟ เป็นตน้ 

 

• โดย ส านกัสขุาภบิาลอาหารและน า้ 



ประเด็นการแลกเปลีย่นเรยีนรู ้

รปูแบบการจัดบรกิารอาหาร 1. พนกังานเป็นผูจ้ดัเสริฟ์ 

2. ผูบ้รโิภคบรกิารตนเอง 

พนกังานจดัเสร ิฟ์อาหาร และ เครือ่งดืม่  
ณ โตะ๊รบัประทานอาหาร 

1.1 เคาเตอร ์หรอื บารอ์าหาร 
1.2 สายพาน อาหาร 

มาตรการความปลอดภยั ส าหรบั รา้นอาหารประเภท สกุ ี ้ชาบ ูหมกูระทะ หมอ้ไฟ 



ประเด็นการแลกเปลีย่นเรยีนรู ้

รปูแบบการจัดบรกิารอาหาร 1. ผูบ้รโิภคป้ิง/ยา่ง/ตม้ ดว้ยตนเอง 

2. พนกังานเป็นผูจ้ดับรกิารป้ิงยา่งให ้

 การใชอ้ปุกรณ ์หรอื ทีค่บี ป้ิงยา่ง-ตม้อาหาร 
 การใชต้ะเกยีบ ป้ิงยา่ง-ตม้อาหาร 
 การใชก้ระบวยตกัอาหาร  

พนกังานป้ิงยา่ง และ จดัเสร ิฟ์ใหล้กูคา้ 

มาตรการความปลอดภยั ส าหรบั รา้นอาหารประเภท สกุ ี ้ชาบ ูหมกูระทะ หมอ้ไฟ 



https://stopcovid.anamai.moph.go.th/webapp/main.php 
Facebook fanpage กรมอนามัย 

https://stopcovid.anamai.moph.go.th/webapp/main.php

