
 

สรุปสถานการณ์คุณภาพน ้าบริโภค –  อุปโภค
โรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดนบ้านถ ้าหิน 

ต้าบลสวนผึ ง อ้าเภอสวนผึ ง จังหวัดราชบุรี  

ส้านักสุขาภิบาลอาหารและน ้า  กรมอนามัย   
กระทรวงสาธารณสุข 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

สรุปสถานการณ์คุณภาพน้้าบริโภค – อุปโภคโรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดนบ้านถ้้าหิน 
ต้าบลสวนผึ้ง อ้าเภอสวนผึ้ง จังหวัดราชบุรี 

 

 การจัดการน้้าบริโภคในโรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดนให้สะอาดปลอดภัยมีความส้าคัญต่อสุขภาพ
อนามัยของนักเรียน น้้าบริโภคที่ไม่สะอาดอาจส่งผลกระทบต่อสุขภาพ การเจ็บป่วยทั้งเฉียบพลันและเรื้อรัง
หากมีการสะสมสารพิษเป็นระยะเวลานาน กรมอนามัย โดยส้านักสุขาภิบาลอาหารและน้้า ศูนย์อนามัยที่ 5 
ราชบุรี ส้านักงานสาธารณสุขจังหวัดราชบุรีและหน่วยงานสาธารณสุขในพ้ืนที่ ด้าเนินงานพัฒนาคุณภาพน้้า
บริโภคในโรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดน โดยการส้ารวจการจัดการน้้าบริโภคในโรงเรียนและเก็บตัวอย่างน้้า
บริโภคส่งตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการกรมอนามัย เพื่อให้ทราบสถานการณ์และเป็นการเฝ้าระวังคุณภาพ
น้้าภายในโรงเรียน 
 

กิจกรรมด้าเนินการ 
1. ส้ารวจสภาพแหล่งน้้าทุกแหล่งที่ใช้ในโรงเรียน เช่น ระบบประปา (ภูเขา ผิวดิน บาดาล) น้้าบ่อตื้น 

น้้าบาดาล น้้าผิวดิน (แม่น้้า สระ อ่างเก็บน้้า ห้วย น้้าซับ) น้้าฝน  
2. เก็บตัวอย่างน้้าเพ่ือส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการ 
3. ส้ารวจระบบปรับปรุงคุณภาพน้้าที่ใช้ในโรงเรียน (เครื่องกรองน้้า โรงผลิตน้้า เป็นต้น) 
4. ทดสอบคุณภาพน้้าภาคสนาม พร้อมแนะน้า/สาธิต การใช้ชุดทดสอบภาคสนาม (อ.11) 
5. มอบชุดทดสอบภาคสนาม อ.11 สื่อประชาสัมพันธ์ และอ่ืนๆ 
6. ส้ารวจสุขาภิบาลทั่วไป อาทิ โรงครัว โรงอาหาร เป็นต้น 

 

โรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดนบ้านถ้้าหิน   
ตั้งอยู่ที่ หมู่ที่ 5 ต้าบลสวนผึ้ง อ้าเภอสวนผึ้ง จังหวัดราชบุรี  นักเรียนทั้งหมด จ้านวน 276 คน      

สอนตั้งแต่ระดับชั้น อนุบาลถึงชั้นประถมศึกษาปีที่ 6 มีบุคลากร จ้านวน  11 คน  
 

แหล่งน้้าและการใช้ประโยชน์ 
    แหล่งน้้าของโรงเรียนใช้น้้าจาก 2 แหล่ง คือ 

1. น้้าบาดาล เป็นแหล่งน้้าหลักมีเพียงพอตลอดปี ใช้ส้าหรับบริโภค อุปโภคและการเกษตร 
2. น้้าฝนใช้เป็นแหล่งน้้าเสริม จากเดิมใช้ส้าหรับดื่มแต่ปัจจุบันใช้ส้ารองในการปรุงประกอบอาหาร 

 การปรับปรุงคุณภาพน้้าบริโภค โรงเรียนติดตั้งระบบน้้าดื่มโดยกรมทรัพยากรน้้าบาดาล น้้าประปา
บาดาลที่ผ่านเครื่องกรองแล้วใช้เป็นน้้าดื่มและปรุงประกอบอาหาร  ส่วนน้้าที่ไม่ผ่านเครื่องกรองใช้ล้างหน้า
แปรงฟัน ล้างท้าความสะอาดและการเกษตร โดยน้้าดื่มจะบรรจุในภาชนะถังพลาสติกและน้าไปบริการตาม
ห้องเรียน 

การดูแลระบบผลิตน้้าดื่ม ผู้ดูแลระบบน้้าดื่มของโรงเรียนท้าความสะอาดเครื่องกรองน้้าโดยการ     
ล้างย้อน เดือนละ 1 ครั้ง  โรงเรียนไม่มีการเปลี่ยนไส้กรองของเครื่องกรองน้้าเนื่องจากขาดแคลนงบประมาณ
ในการจัดซื้อ  และมีการเฝ้าระวังคุณภาพน้้าโดยใช้ชุดทดสอบเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรีย (อ11)  เด็กนักเรียนใช้
แก้วน้้าส่วนตัว 

ส้าหรับน้้าฝน มีการล้างท้าความสะอาดถังเก็บน้้าฝนปีละครั้ง 
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คุณภาพน้้า 
ผลวิเคราะห์คุณภาพน้้าทางห้องปฏิบัติการจากตัวอย่างปี 2556 
1) น้้าประปาบาดาล พบปัญหาเกินมาตรฐานของ ความขุ่น(17.1 เอ็นทียู/5)  และเหล็ก (1.14 

มิลลิกรัมต่อลิตร/0.5)  และการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรีย 7.8 MPN/ 100 ml และฟีคัลโคลิฟอร์ม
แบคทีเรีย 2 MPN/ 100 ml  

2) น้้าประปา (น้้าเสริมระหว่างรับเสด็จ) พบปัญหาฟลูออไรด์ ( พบ 0.76 มิลลิกรัมต่อลิตร /
มาตรฐาน 0.7) และการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรีย 70 MPN/ 100 ml และ ฟีคัลโคลิฟอร์มแบคทีเรีย 
33 MPN/ 100 ml  

 

ผลวิเคราะห์คุณภาพน้้าทางห้องปฏิบัติการจากตัวอย่างปี 2560 
1) น้้าบรรจุขวด พบปัญหาเกินมาตรฐานของการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรีย 13 MPN/ 100 ml 

และ ฟีคัลโคลิฟอร์มแบคทีเรีย 7.8 MPN/ 100 ml 
2) น้้าบาดาล พบปัญหาเหล็ก( พบ 0.792 มิลลิกรัมต่อลิตร /มาตรฐาน 0.5) และการปนเปื้อนโคลิ

ฟอร์มแบคทีเรีย 33 MPN/ 100 ml และ ฟีคัลโคลิฟอร์มแบคทีเรีย 2 MPN/ 100 ml  
    

ผลวิเคราะห์คุณภาพน้้าทางห้องปฏิบัติการจากตัวอย่างเก็บเมื่อวันที่ 8 กุมภาพันธ์ 2561 
1) น้้าบาดาล พบปัญหาเกินมาตรฐานของ สี (พบ 46หน่วย/มาตรฐาน15) ความขุ่น(20.9 เอ็นทียู/

5)  และเหล็ก (1.751 มิลลิกรัมต่อลิตร/0.5)  ค่าที่อยู่ในมาตรฐาน ได้แก่ ความเป็นกรด-ด่าง ความกระด้าง 
ปริมาณสารละลายทั้งหมดที่เหลือจากการระเหย แมงกานีส ทองแดง สังกะสี ตะกั่ว โครเมียม แคดเมียม สาร
หนู ปรอท ซัลเฟต คลอไรด์ ไนเตรท ฟลูออไรด์ และไม่พบการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรียและ ฟีคัลโคลิ
ฟอร์มแบคทีเรีย  

2) น้้าบาดาลผ่านกรอง ผ่านมาตรฐานทั้ง 20 พารามิเตอร์ มีความปลอดภัยในการบริโภค 
3) น้้าฝน พบปัญหาสี (พบ 19/มาตรฐาน15) และการปนเปื้อนของแบคทีเรีย โคลิฟอร์มแบคทีเรีย 

920 MPN/100 ml และฟีคัลโคลิฟอร์มแบคทีเรีย 46 MPN/100 ml  
 

การเก็บตัวอย่างและคุณภาพน้้า 
 ท้าการเก็บตัวอย่าง 3 ครั้ง ในปี 2556, 2560 และ 2561  

จุดเก็บตัวอย่าง ประเภทน้้า ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 
ปี 2556 
รร.ตชด.บ้านถ้้าหิน  
อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 
 

น้้าประปาบาดาล - ความขุ่น,  เหล็ก 
แบคทีเรีย 

น้้าประปา (ชั่วคราว) - ฟลูออไรด์, แบคทีเรีย 
ปี 2560    
รร.ตชด.บ้านถ้้าหิน  
อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

น้้าบรรจุขวด - แบคทีเรีย 

น้้าบาดาล - เหล็ก, แบคทีเรีย 
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จุดเก็บตัวอย่าง ประเภทน้้า ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 
ปี 2561 
8 กุมภาพันธ์ 2561 
รร.ตชด.บ้านถ้้าหิน  
อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

น้้าดื่ม จากประปาบาดาลผ่านกรอง 
ห น้ า โ ร ง ก ร อ ง น้้ า ดื่ ม ข อ ง ก ร ม
ทรัพยากรน้้าบาดาล 

ผ่าน - 

น้้าประปาบาดาลจุดล้างหน้าแปรง
ฟันข้างโรงอาหาร 

- สี, ความขุ่น, เหล็ก 

น้้าฝน จากแทงค์น้้าไฟเบอร์กลาส 
บริเวณแปลงปลูกผัก 

- สี, แบคทีเรีย 

 

สรุป/ข้อเสนอแนะ 
ที ่ แหล่ง/

ระบบ 
จุด/ต้าแหน่ง

พิจารณา 
ประเด็น/การด้าเนินการ การปรับปรุง/

เฝ้าระวัง 
1 ระบบ

ประปา 
ถังปรับปรุงคุณภาพ
เบื้องต้น(ถังสีฟ้า) 

-ซ่อมจุดรั่วซึม 
-เปลี่ยนตัวกรอง 

- 

2 โ ร ง น้้ า
ด่ืม 

-เครื่องกรอง/สาร
กรอง 
-ระบบฆ่าเชื้อโรค 

-ดูแลบ้ารุงรักษาตามก้าหนด 
-เปลี่ยนสารกรอง ไส้กรอง ตรวจสอบระบบฆ่าเชื้อโรค 
- ท้าความสะอาดบริเวณโดยรอบสม่้าเสมอ 

เฝ้าระวัง อ.11 
เดือนละครั้ง 

3 น้้าฝน หลังคาและถังเก็บ -ล้างท้าความสะอาดหลังคา รางน้้า ถังเก็บน้้าฝน  ต้ม  
เติมคลอรีน 

 

ข้อเสนอแนะ 
ข้อเสนอแนะต่อกองก้ากับการต้ารวจตระเวนชายแดน 
 1. ควรจัดท้าทะเบียนประวัติ ระบบการปรับปรุงคุณภาพน้้าบริ โภคของโรงเรียนในสังกัด             
เพ่ือพิจารณาจัดท้าแผนงานพัฒนาระบบปรับปรุงคุณภาพน้้าบริโภค  และเสนอค้าของบประมาณในการ 
  - จัดหาระบบปรับปรุงคุณภาพน้้าที่เหมาะสมกับแหล่งน้้า และสภาพน้้าดิบ เช่น ชุดปรับปรุง
น้้าบาดาลเพื่อลดสนิมเหล็กและแมงกานีส   
  - การบ้ารุงรักษาระบบการกรองน้้าบริโภคที่มีอยู่ เช่น การเปลี่ยนสารกรอง ไส้กรอง        
ตามสภาพ และอายุการใช้งาน    

2. ควรมีการตรวจสอบระบบการบริหารจัดการดูแลบ้ารุงรักษาชุดปรับปรุงคุณภาพน้้าของโรงเรียน 
และ บันทึกผลในการตรวจเยี่ยมติดตามของสายการแพทย์และสาธารณสุข กองก้ากับการฯ ทุกครั้ง 

3. ควรจัดให้มีการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ เทคนิควิธีการจัดการน้้าบริโภคจากโรงเรียนที่จัดการน้้าบริโภค
ได้ดีในการประชุมประจ้าเดือน 
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ข้อเสนอแนะต่อหน่วยงานสาธารณสุขในพ้ืนที่ 
1. ควรร่วมกับโรงเรียน จัดอบรมนักเรียนแกนน้า และชุมชน ให้มีความรู้ในเรื่องความส้าคัญ และ     

การจัดการน้้าบริโภคใน เพ่ือเป็นเครือข่ายอาสาสมัครในการเฝ้าระวังคุณภาพน้้าบริโภคโรงเรียน  
2. เป็นที่ปรึกษาแก่เทศบาล / อบต. และโรงเรียนในการเฝ้าระวัง การใช้ชุดทดสอบน้้าบริโภค

ภาคสนาม  และการใช้คลอรีนเพ่ือการฆ่าเชื้อโรคในน้้า การดูแลรักษาภาชนะเก็บน้้าให้ถูกวิธี เพ่ือให้โรงเรียน
สามารถท้าการเฝ้าระวังได้ด้วยตนเอง โดยการมีส่วนร่วมของนักเรียน ครู และชุมชน 

 

ข้อเสนอแนะ ต่อโรงเรียนเพ่ือการพัฒนาคุณภาพน้้าบริโภค 
1. จัดท้าแผนบ้ารุงรักษาระบบการปรับปรุงคุณภาพน้้าให้มีความถ่ีที่เหมาะสมกับสภาพน้้าดิบ และ 

ก้าลังการผลิตของเครื่องกรอง  โดย 
  - ล้างท้าความสะอาดสารกรอง  ไส้กรอง  และตรวจสอบระบบฆ่าเชื้อโรค ให้ได้ตามแผน 
  - เปลี่ยนสารกรอง ไส้กรองที่เสื่อมสภาพ หรือหมดอายุการใช้งาน    

2. ท้าความสะอาดบริเวณโดยรอบอาคาร และชุดระบบปรับปรุงคุณภาพน้้าอย่างสม่้าเสมอ 
3. ระบบการจัดการน้้าฝน     

  -  ควรจัดให้มีฝาปิดถังเก็บน้้าฝนทุกจุดในช่วงที่ไม่มีการรองน้้าฝน  และล้างท้าความสะอาด
หลังคา รางน้้าฝน  ถังเก็บน้้าฝน  ก่อนการรอง และควรจัดให้มีตาข่ายกรองเศษใบไม้ที่อาจติดมาจากรางน้้าฝน      
  - มีการฆ่าเชื้อโรค โดยการต้มก่อนดื่ม หรือ ใส่คลอรีนเม็ด หรือน้้า ในถังน้้าฝนพร้อม 
ตรวจสอบให้มีค่าคลอรีนอิสระ 0.2 ppm  ด้วยชุดทดสอบคลอรีนอิสระ(อ.31) 

4. จุดบริการน้้าดื่ม ควรจัดหาฝาปิดโอ่งไอโอดีน และดูแลเรื่องความสะอาดของอุปกรณ์ตักน้้า หรือ 
เปลี่ยนภาชนะเป็นแบบคูลเลอร์น้้าที่มีก๊อก และฝาปิด 
 5. ควรมีการเฝ้าระวังคุณภาพน้้าบริโภคเป็นประจ้า เพ่ือน้าไปใช้ตรวจสอบกระบวนปรับปรุงคุณภาพน้้า  
และการจัดบริการน้้าของโรงเรียน โดย 
  - ตรวจวิเคราะห์น้้าบริโภคทางห้องปฏิบัติการ ปีละ 1 ครั้ง 
  - ใช้ชุดทดสอบการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรีย(อ.11/สีแดง) เดือนละ 1 ครั้ง ซึ่งโรงเรียน
สามารถสร้างเครือข่ายแกนน้านักเรียน เพ่ือช่วยดูแล และเฝ้าระวังคุณภาพน้้าบริโภคได้ โดยประสานงานกับ
หน่วยงานสาธารณสุขอ้าเภอและจังหวัด 
  - กรณีตรวจพบการปนเปื้อนของแบคทีเรียจากภาชนะเก็บน้้าบริโภค ให้ท้าการฆ่าเชื้อโรค  
โดยการ ใส่คลอรีนเม็ด หรือน้้า ในภาชนะเก็บน้้าดื่ม พร้อมตรวจสอบให้มีค่าคลอรีนอิสระ 0.2 ppm  ด้วย     
ชุดทดสอบคลอรีนอิสระ(อ.31) และมีการล้างภาชนะเก็บน้้าอย่างน้อยปีละ 1ครั้ง 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                แหล่งน้้าบริโภคใช้น้้าประปาบาดาล                  ถังกรองน้้าบาดาล ท่อเชื่อมช้ารุด 
 
 

             ระบบกรองน้้าของโรงเรียน                                                 ถังเก็บน้้าฝน 
 

                               จุดบริการน้้าดื่มของโรงเรียนและจุดล้างหน้าแปรงฟัน  



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

ตารางท่ี 1 แสดงผลทดสอบคุณภาพตัวอย่างน้้าบริโภคของ รร.ตชด.บ้านถ้้าหิน ปี 2556 
พารามิเตอร์ 

 
มาตรฐานฯกรมอนามัย ปี 2553 

น้้าประปาบาดาล น้้าประปาส่วนภูมิภาค 
ค่ามาตรฐาน หน่วย 

PH 6.5-8.5 pH at 25 °c 7 7.8 

Colour ไม่เกิน 15 แพลตตินัมโคบอลท์ ND 4 

Turbidity ไม่เกิน 5 NTU 17.1 0.42 

Hardness ไม่เกิน 500 mg/l 356 104 

TDS ไม่เกิน 1000 mg/l 508 186 

Fe ไม่เกิน 0.5 mg/l 1.14 <0.005 

Mn ไม่เกิน 0.3 mg/l 0.023 ND 

Cu ไม่เกิน 1.0 mg/l <0.005 ND 

Zn ไม่เกิน 3.0 mg/l <0.020 ND 

Pb ไม่เกิน 0.01 mg/l ND ND 

Cr ไม่เกิน 0.05 mg/l ND ND 

Cd ไม่เกิน 0.003 mg/l ND ND 

As ไม่เกิน 0.01 mg/l ND ND 

Hg ไม่เกิน 0.001 mg/l ND ND 

 ไม่เกิน 250 mg/l 112 34 

Cl ไม่เกิน 250 mg/l 29 12 

 ไม่เกิน 50 mg/l ND 2.25 

F ไม่เกิน 0.7 mg/l 0.21 0.76 

Coliform ไม่พบ MPN/ 100 ml 7.8 70 

Faecal ไม่พบ MPN/ 100 ml 2 33 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

ตารางท่ี 2 แสดงผลทดสอบคุณภาพตัวอย่างน้้าบริโภคของ รร.ตชด.บ้านถ้้าหิน ปี 2560 
พารามิเตอร์ 

 
มาตรฐานฯกรมอนามัย ปี 2553 

น้้าบรรจุขวด น้้าประปาบาดาล 
ค่ามาตรฐาน หน่วย 

PH 6.5-8.5 pH at 25 °c 6.6 6.7 

Colour ไม่เกิน 15 แพลตตินัมโคบอลท์ 4 2 

Turbidity ไม่เกิน 5 NTU 0.57 2.34 

Hardness ไม่เกิน 500 mg/l 41 415 

TDS ไม่เกิน 1000 mg/l 101 571 

Fe ไม่เกิน 0.5 mg/l ND 0.792 

Mn ไม่เกิน 0.3 mg/l 0.005 0.030 

Cu ไม่เกิน 1.0 mg/l ND ND 

Zn ไม่เกิน 3.0 mg/l 2.464 ND 

Pb ไม่เกิน 0.01 mg/l ND ND 

Cr ไม่เกิน 0.05 mg/l ND ND 

Cd ไม่เกิน 0.003 mg/l ND ND 

As ไม่เกิน 0.01 mg/l ND ND 

Hg ไม่เกิน 0.001 mg/l ND ND 

 ไม่เกิน 250 mg/l 3 137 

Cl ไม่เกิน 250 mg/l 4 28 

 ไม่เกิน 50 mg/l 0.50 0.14 

F ไม่เกิน 0.7 mg/l ND 0.28 

Coliform ไม่พบ MPN/ 100 ml 13 33 

Faecal ไม่พบ MPN/ 100 ml 7.8 2 
 
 

 
 
 
 
 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

ผู้จัดท้า  

1. นายวิโรจน ์  วัชระเกียรติศักดิ ์
2. นางสาวนัยนา  หาญวโรดม 
3. นายรัชชผดุง  ด้ารงพิงคสกุล  
4. นางสาวพรเพชร  ศักดิ์ศิริชัยศลิป ์
5. นางสาววราภรณ ์ ถาวรวงษ์ 
6. นายสิงค์คร    พรมขาว 
7. นางสาวปาริชาติ   สร้อยสูงเนิน 
8. นายศรายุทธ    อุ่นแก้ว 
9. นางสาวปิยภรณ์    เวียงแก้ว 
10. นางสุภาภรณ ์  หลักรอด 
 
กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสุขาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 
โทรศัพท์. 02-5904606-7 
โทรสาร. 02-5901486-8 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 
 
 

                  ส้านักสุขาภิบาลอาหารและน ้า  กรมอนามัย  กระทรวงสาธารณสุข 
โทรศัพท์ : 0 – 2590 – 4606 , 0 – 2590 - 4607 
โทรสาร :  0 – 2590 – 4186 , 0 – 2590 - 4188 

 




