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สรุปสถานการณ์คุณภาพน ้าบริโภค – อุปโภค 
ของโรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดนเทคนิคมีนบุรีอนุสรณ์ 1  

หมู่ที่ 10 ต.บางสวรรค์ อ.พระแสง จ.สุราษฎร์ธาน ี
 

 การจัดการน้้าบริโภคในโรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดนให้สะอาดปลอดภัยมีความส้าคัญต่อสุขภาพ
อนามัยของนักเรียน น้้าบริโภคที่ไม่สะอาดอาจส่งผลกระทบต่อสุขภาพ การเจ็บป่วยทั้งเฉียบพลันและเรื้อรัง
หากมีการสะสมสารพิษเป็นระยะเวลานาน กรมอนามัย โดยส้านักสุขาภิบาลอาหารและน้้า ศูนย์อนามัยที่ 11 
นครศรีธรรมราช ส้านักงานสาธารณสุขจังหวัดและหน่วยงานสาธารณสุขในพ้ืนที่ ด้าเนินงานพัฒนาคุณภาพ     
น้้าบริโภคในโรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดน โดยการส้ารวจการจัดการน้้าบริโภคในโรงเรียนและเก็บตัวอย่าง
น้้าบริโภคส่งตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการกรมอนามัย เพ่ือให้ทราบสถานการณ์และเป็นการเฝ้าระวัง
คุณภาพน้้าภายในโรงเรียน 
 

กิจกรรมด้าเนินการ 
1. ส้ารวจสภาพแหล่งน้้าทุกแหล่งที่ใช้ในโรงเรียน เช่น ระบบประปา (ภูเขา ผิวดิน บาดาล) น้้าบ่อตื้น 

น้้าบาดาล น้้าผิวดิน (แม่น้้า สระ อ่างเก็บน้้า ห้วย น้้าซับ) น้้าฝน  
2. เก็บตัวอย่างน้้าเพ่ือส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการ 
3. ส้ารวจระบบปรับปรุงคุณภาพน้้าที่ใช้ในโรงเรียน (เครื่องกรองน้้า โรงผลิตน้้า เป็นต้น) 
4. ทดสอบคุณภาพน้้าภาคสนาม พร้อมแนะน้า/สาธิต การใช้ชุดทดสอบภาคสนาม (อ.11) 
5. มอบชุดทดสอบภาคสนาม อ.11 สื่อประชาสัมพันธ์ และอ่ืนๆ 
6. ส้ารวจสุขาภิบาลทั่วไป อาทิ โรงครัว โรงอาหาร เป็นต้น 

 

๓. โรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดนเทคนิคมีนบุรีอนุสรณ์ 1  
 โรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดนเทคนิคมีนบุรีอนุสรณ์ 1 ตั้งอยู่ที่ หมู่ที่ 10 ต.บางสวรรค์ อ.พระแสง 
จ.สุราษฎร์ธานี มีนักเรียนจ้านวนทั้งหมด  143  คน เปิดสอนตั้งแต่ระดับชั้น อนุบาล 1 ถึงชั้นประถมศึกษาปีที่ 6    
มีบุคลากรจ้านวนทั้งสิ้นรวม  14 คน  
 

แหล่งน ้าและการใช้ประโยชน์ 
แหล่งน ้า : โรงเรียนต้ารวจตระเวนชายแดนเทคนิคมีนบุรีอนุสรณ์ 1 มีแหล่งน้้าที่ใช้ในโรงเรียน ได้แก่ 

                         (๑) น้้าบาดาล เป็นบ่อบาดาลที่ขุดเจาะโดยกรมทรัพยากรน้้าบาดาล บ่อที่ใช้อยู่ปัจจุบันมี
ความลึกประมาณ ๙๖ เมตร มีปริมาณน้้ามากแต่น้้ามีความกระด้าง (หินปูน) 
      (๒) น้้าฝน มีถังรองรับน้้าฝนภายในบริเวณโรงเรียนหลายจุด  
 การใช้ประโยชน์   
                - น้้าอุปโภค โรงเรียนใช้น้้าบาดาล สูบขึ้นหอถังสูงและจ่ายใช้ในโรงเรียนโดยไม่มีระบบ
การปรับปรุงคุณภาพในเบื้องต้นแต่อย่างใด ปริมาณน้้ามีใช้เพียงพอตลอดปี โรงเรียนประสบปัญหาในการ
ซ่อมแซมระบบสูบน้้าบาดาล เนื่องจากเสียบ่อยต้องใช้งบประมาณ และหอถังสูงไม่สามารถจ่ ายน้้าไปทั่วถึง
โรงเรียนเพราะโรงเรียนตั้งอยู่บนพ้ืนที่สูงต่้าไม่เท่ากัน ท้าให้แรงดันน้้าจากหอถังสูงไม่เพียงพอ  (หอถังสูงอยู่     
ต่้ากว่าพ้ืนที่โรงเรียนบางจุด) ต้องสูบน้้าขึ้นไปเป็นทอดๆส่งผลค่าไฟฟ้าสูงขึ้น หากสามารถเพ่ิมความสูงของ      
หอถังสูงขึ้นได้ก็จะสามารถแก้ไขปัญหาได้ในระดับหนึ่ง จากการตรวจวิเคราะห์คุณภาพน้้าบาดาลดังกล่าว โดย
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กรมอนามัย เมื่อเดือนเมษายน  ๒๕๖๑ พบว่า (น้้าบาดาลปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรีย และฟีคัลโคลิฟอร์ม
แบคทีเรียเกินค่ามาตรฐานคุณภาพน้้าบริโภค กรมอนามัย )  
               - น้้าบริโภค  โรงเรียนใช้น้้าบาดาลแหล่งเดียวกับน้้าอุปโภคแต่มีการปรับปรุงคุณภาพโดย
ผ่านระบบการกรอง และการฆ่าเชื้อโรคด้วยแสง UVปัจจุบันช้ารุดยังไม่ได้ซ่อมแซม ทางโรงเรียนจึงซื้อน้้าบรรจุ
ถัง ๒๐ ลิตร มาให้เด็กได้ดื่มเป็นการชั่วคราว โดยใช้ประมาณ ๓-๔ ถังต่อวัน  ซึ่งระบบการปรับปรุงคุณภาพ    
น้้าดื่มของโรงเรียนนั้นอายุของสารกรองสั้นโดยเฉพาะเรซิ่นที่ใช้กรองความกระด้าง ต้องล้างทุก ๒ สัปดาห์และ
เปลี่ยนสารกรองบ่อยท้าให้ค่าใช้จ่ายสูง ส่วนน้้าฝนมีการปนเปื้อนจากเขม่าของโรงงานท้าให้ไม่สามารถน้ามา
บริโภคได้ จึงต้องน้าน้้าฝนไปใช้ในการเกษตรในหน้าแล้งแทน  จากการเก็บตัวอย่างน้้าบาดาลผ่านระบบกรอง
และน้้าบรรจุถัง ๒๐ ลิตร ไปตรวจวิเคราะห์คุณภาพน้้าโดยกรมอนามัย เมื่อเมษายน ๒๕๖๑ พบว่า น้้าบริโภค
ทั้งสองชนิดได้มาตรฐานคุณภาพน้้าบริโภคของกรมอนามัย  
              - น้้าใช้ในการเกษตร จะใช้น้้าจากบ่อบาดาลและน้้าจากบ่อเลี้ยงปลาซึ่งมีปริมาณไม่มาก     
ไม่เพียงพอต่อความต้องการโดยเฉพาะหน้าแล้งหากสามารถจัดหาแหล่งน้้ามาเติมได้ก็จะช่วยบรรเทาปัญหา
ดังกล่าวได้  

ส้าหรบัชมุชนโดยรอบโรงเรียน  น้้าบริโภคในชุมชนใช้น้้าถัง ๒๐ ลิตร ส่วนน้้าใช้ชุมชนใช้น้้าประปาบาดาล ซึ่งมี
คุณภาพคล้ายที่โรงเรียน แต่จะมีปัญหาการเดินระบบท่อประปามีข้อจ้ากัดเรื่องความลาดชัน สูงต่้า ของพ้ืนที่  
จึงท้าให้เกิดปัญหาระบบประปาให้บริการไม่ทั่วถึง  
คุณภาพน ้า  

    

จากการเก็บตัวอย่างน้้าไปตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการกรมอนามัย ในปี 2556 2558  และ
ล่าสุดเมื่อเดือนเมษายน 2561  เปรียบเทียบกับมาตรฐานคุณภาพน้้าบริโภคกรมอนามัย ในประเภท          
น้้าบาดาล น้้าบาดาลที่ผ่านกรอง และน้้าบรรจุถัง 20 ลิตร เป็นดังนี้ 
 

ประเภทน ้า ผลการตรวจเปรียบเทียบมาตรฐาน สาเหตุการไม่ผ่านมาตรฐาน 
ปี 255๖ ปี ๒๕๕๘ ปี ๒๕๖๑ 

น้้าบาดาล ไม่ผ่าน ผ่าน ไม่ผ่าน โคลิฟอร์มแบคทีเรีย และฟีคัลโคลิฟอร์ม
แบคทีเรีย 

น้้าบาดาลผ่านกรอง ผ่าน ผ่าน ผ่าน  
น้้าบรรจุถัง ๒๐ ลิตร - - ผ่าน  
หมายเหตุ :  - หมายถึงปีนั้นไม่มีการตรวจตัวอย่างน้้าประเภทนั้น  
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สรุป/ข้อเสนอแนะ 
ที ่ แหล่ง/

ระบบ 
จุด/ต้าแหน่ง

พิจารณา 
ประเด็น/การด้าเนินการ การปรับปรุง/

เฝ้าระวัง 
1 ระบบ

ประปา 
ถังพักน้้า -ปรับปรุงคุณภาพน้้าเบื้องต้น เติมคลอรีน 

2 โ ร ง น้้ า
ด่ืม 

-เครื่องกรอง/สาร
กรอง 
-ระบบฆ่าเชื้อโรค 

-ดูแลบ้ารุงรักษาตามก้าหนด 
-เปลี่ยนสารกรอง ไส้กรอง ตรวจสอบระบบฆ่าเชื้อโรค 
- ท้าความสะอาดบริเวณโดยรอบสม่้าเสมอ 

เฝ้าระวัง อ.11 
เดือนละครั้ง 

3 น้้าฝน หลังคาและถังเก็บ -ล้างท้าความสะอาดหลังคา รางน้้า ถังเก็บน้้าฝน  ต้ม  
เติมคลอรีน 

 
ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาคุณภาพน้า 
 1. ปรับปรุงระบบน้้าบาดาลของโรงเรียนให้มีการเติมคลอรีนเพื่อฆ่าเชื้อโรค 
 2. หมั่นล้างท้าความสะอาดเครื่องกรองน้้าและเปลี่ยนไส้กรองตามระยะเวลาที่ก้าหนด 
 3. ควรมีการเฝ้าระวังคุณภาพน้้าบริโภคเป็นประจ้า เพ่ือน้าไปใช้ตรวจสอบกระบวนปรับปรุงคุณภาพน้้า 
และการจัดบริการน้้าของโรงเรียน โดย 
  - ตรวจวิเคราะห์น้้าบริโภคทางห้องปฏิบัติการ ปีละ 1 ครั้ง 
  - ใช้ชุดทดสอบการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรีย(อ.11/สีแดง) เดือนละ 1 ครั้ง ซึ่งโรงเรียน
สามารถสร้างเครือข่ายแกนน้านักเรียน เพ่ือช่วยดูแล และเฝ้าระวังคุณภาพน้้าบริโภคได้ โดยประสานงานกับ
หน่วยงานสาธารณสุขอ้าเภอและจังหวัด 
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บ่อน้้าบาดาลและหอถังสูงของโรงเรียน 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ระบบปรับปรุงคุณภาพน้้าบาดาล 
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                        บ่อเลี้ยงปลา                                      ถังเก็บน้้าฝนที่น้ามาใช้ในการเกษตร 
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ภาคผนวก 
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ตารางท่ี 1 แสดงผลทดสอบคุณภาพตัวอย่างน้้าบริโภคของ รร.ตชด.เทคนิคมีนบุรีอนุสรณ์ 1 ปี 2556 

พารามิเตอร์ 
 

มาตรฐานฯกรมอนามัย ปี 2553 
น ้าบาดาล น ้าบาดาลผ่านเครื่องกรอง 

ค่ามาตรฐาน หน่วย 

PH 6.5-8.5 pH at 25 °c 7.4 7.5 

Colour ไม่เกิน 15 แพลตตินัมโคบอลท์ ND 1 

Turbidity ไม่เกิน 5 NTU 0.26 0.15 

Hardness ไม่เกิน 500 mg/l 396 382 

TDS ไม่เกิน 1000 mg/l 450 447 

Fe ไม่เกิน 0.5 mg/l ND ND 

Mn ไม่เกิน 0.3 mg/l 0.01 0.05 

Cu ไม่เกิน 1.0 mg/l ND 0.02 

Zn ไม่เกิน 3.0 mg/l 0.5 0.22 

Pb ไม่เกิน 0.01 mg/l ND ND 

Cr ไม่เกิน 0.05 mg/l ND ND 

Cd ไม่เกิน 0.003 mg/l ND ND 

As ไม่เกิน 0.01 mg/l ND ND 

Hg ไม่เกิน 0.001 mg/l ND ND 

 ไม่เกิน 250 mg/l 11 10 

Cl ไม่เกิน 250 mg/l 8 25 

 ไม่เกิน 50 mg/l 0.11 0.12 

F ไม่เกิน 0.7 mg/l 0.5 0.46 

Coliform ไม่พบ MPN/ 100 ml 13 <1.8 

Faecal ไม่พบ MPN/ 100 ml 4.5 <1.8 
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ตารางท่ี 2 แสดงผลทดสอบคุณภาพตัวอย่างน้้าบริโภคของ รร.ตชด.เทคนิคมีนบุรีอนุสรณ์ 1 ปี 2558 

พารามิเตอร์ 
 

มาตรฐานฯกรมอนามัย ปี 2553 
น ้าบาดาล น ้าบาดาลผ่านกรอง 

ค่ามาตรฐาน หน่วย 

PH 6.5-8.5 pH at 25 °c 8 8 

Colour ไม่เกิน 15 แพลตตินัมโคบอลท์ ND ND 

Turbidity ไม่เกิน 5 NTU <0.16 <0.16 

Hardness ไม่เกิน 500 mg/l 39๖ 39๕ 

TDS ไม่เกิน 1000 mg/l 490 463 

Fe ไม่เกิน 0.5 mg/l ND ND 

Mn ไม่เกิน 0.3 mg/l <0.01 <0.01 

Cu ไม่เกิน 1.0 mg/l ND 0.018 

Zn ไม่เกิน 3.0 mg/l ND ND 

Pb ไม่เกิน 0.01 mg/l ND ND 

Cr ไม่เกิน 0.05 mg/l ND ND 

Cd ไม่เกิน 0.003 mg/l ND ND 

As ไม่เกิน 0.01 mg/l ND ND 

Hg ไม่เกิน 0.001 mg/l ND ND 

 ไม่เกิน 250 mg/l 9 9 

Cl ไม่เกิน 250 mg/l 8 8 

 ไม่เกิน 50 mg/l 0.41 <0.29 

F ไม่เกิน 0.7 mg/l 0.34        0.36 

Coliform ไม่พบ MPN/ 100 ml <1.8 <1.8 

Faecal ไม่พบ MPN/ 100 ml <1.8 <1.8 
 
 
 
 
 
 
 



 

กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 
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ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
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กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 

จัดท้าโดย 

๑. ส้านักสุขาภิบาลอาหารและน ้า        โทรศัพท์  0 2590 4606-7  โทรสาร 0 2590 1486-8 
๒. ศูนย์อนามัยที่ ๑๑ นครศรีธรรมราช  โทรศัพท์  0 7539 9460-1  โทรสาร 0 7539 9124 
๓. ศูนย์ห้องปฏิบัติการกรมอนามัย       โทรศัพท์  0 2968 7600     โทรสาร 0 2968 7604 

 
  กรมอนามัย  กระทรวงสาธารณสุข 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

กลุ่มพัฒนาระบบจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
ส้านักสขุาภิบาลอาหารและน้้า กรมอนามัย 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                   ส้านักสุขาภิบาลอาหารและน ้า  กรมอนามัย  กระทรวงสาธารณสุข 
       โทรศัพท์ : 0 – 2590 – 4606 , 0 – 2590 - 4607 
       โทรสาร :  0 – 2590 – 4186 , 0 – 2590 - 4188 

 


