
 
 
 

 

ส่วนท่ี 1 รหัสตลาด                  -         - 

 ตัวอย่าง     -    -                   

                           01    =    รหัสจังหวัดตามกระทรวงมหาดไทย  

                           2      =     ตลาดประเภทท่ี 2 

          001   =     ล าดับท่ี 

ส่วนท่ี  2  รายละเอียดตลาด 

ช่ือตลาด…………………………………………….เลขท่ี……………………………………………..ถนน…………………………………………………. 

หมู่ท่ี………………………………..ต าบล………………………………..อ าเภอ…………………………….. จังหวัด………………………………….. 

รหัสไปรษณีย์………………………………………..โทรศัพท์……………………………………………โทรสาร.............................................. 

เลขท่ีใบอนุญาต  ไม่มี                                       มี   เลขท่ีใบอนุญาต………………………………………………….. 

วันท่ีออก……………………………………วันท่ีหมดอายุ………………………………………..ออกโดย……………………………………………… 

พื้นท่ี…………………………..ตรม.    เปิดท าการ ปี พ.ศ. ……………………………….จ านวนแผง/เปิดขาย……………………………..... 

เวลาเปิดท าการ   ช่วงเช้า  (……………………………………น.)    ความถ่ีของการเปิดท าการ          ทุกวัน 

                      ช่วงบา่ย (……………………………………น.)                                             สัปดาห์ละ………………วัน 

ช่ือ-สกุล (ผู้รับใบอนุญาต/ผู้ดูแล)……………………………………………………………..ต าแหน่ง……………………………………………….. 

ท่ีอยู่……………………………ถนน…………………………………..หมู่ท่ี………………………………..ต าบล…………………………………………. 

อ าเภอ………………………………………….จังหวัด…………………………………………….รหัสไปรษณีย์…………………………………………. 

ส่วนท่ี 3 ค าช้ีแจง 

1.  แบบประเมินนี้ใช้ส าหรับประเมินมาตรฐานของตลาดประเภทท่ี 2 ตามกฎกระทรวงว่าด้วยสุขลักษณะของตลาด  

พ.ศ. 2551  แบ่งการประเมินออกเป็น  3  ระดับ  คือ   ระดับพ้ืนฐาน 10 ข้อ  ระดับดี 15 ข้อ    และระดับดีมาก 20 ข้อ 

2.  แบบประเมินฉบับนี้ ขอให้จัดท า 3 ชุด คือ ตัวจริงให้เก็บไว้ท่ีผู้ประกอบการ  ส าเนา ท่ี 1 ให้หน่วยงานผู้ประเมิน 

ส าเนาท่ี 2 ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด  

       3.  ข้อมูลท่ีได้จากการประเมิน ให้ผู้ประเมินสรุปและแจ้งหน่วยงานท่ีเก่ียวข้องและกรมอนามัย  

       4.  หน่วยงานผู้ประเมิน ได้แก่ หน่วยงานระดับภูมิภาคและท้องถิ่น  ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด เทศบาล  อบต. 

โรงพยาบาลศูนย์ โรงพยาบาลท่ัวไป โรงพยาบาลชุมชน  รพ .สต. ฯลฯ 
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แบบประเมินการพัฒนาและยกระดับตลาดนัด น่าซื้อ           แบบ ตล.2 
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ส่วนท่ี 4 แบบประเมินการพัฒนาและยกระดับตลาดนัด น่าซ้ือ 

แบบประเมินการพัฒนาและยกระดับตลาดนัด น่าซื้อ 

รายละเอียดที่ต้องประเมิน 
ผลการประเมิน หมายเหตุ 
ผ่าน ไม่ผ่าน  

ผ่านเกณฑ์ระดับพื้นฐาน    

1. มีทะเบียนผู้ขายของในตลาด โดยระบุประเภทสินค้าท่ีจ าหน่าย     
2. กรณีท่ีมีโครงสร้างเฉพาะเสาและหลังคา โครงสร้างคลุม ผ้าใบ เต็นท์ 
ร่มหรือส่ิงอ่ืนใดในลักษณะเดียวกันต้องอยู่ในสภาพที่มั่นคงแข็งแรง  

   

3. บริเวณส าหรับขายของประเภทอาหารสด ต้องจัดให้เป็นสัดส่วน
โดยเฉพาะ โดยมีลักษณะเป็นพื้นเรียบ แข็งแรง ไม่ล่ืน ไม่มีน้ าขัง 

   

4. จัดให้มีการป้องกันไม่ให้น้ าหรือของเหลวจากแผงจ าหน่ายอาหาร
ประเภทเนื้อสัตว์ช าแหละไหลลงสู่พื้นตลาด  

   

5. แผงจ าหน่ายอาหารท าด้วยวัสดุถาวร เรียบ ท าความสะอาดง่าย  
สูงจากพื้นไม่น้อยกว่า 60 ซม. และอาจเป็นแบบพับเก็บได้ 

   

6. อาหารปรุงส าเร็จต้องมีการปกปิด    

7. ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของ สินค้าประเภทอาหาร  ต้องสวม 
ผ้ากันเป้ือนและหมวกหรือเน็ทคลุมผม และปฏิบัติตามหลักสุขอนามัย
ส่วนบุคคล  และในกรณีท่ีมีการปรุงประกอบอาหาร  ต้องปฏิบัติให้
ถูกต้องตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 

   

8. มีท่ีเก็บรวบรวม หรือท่ีรองรับมูลฝอยอย่างเพียงพอและ  
ถูกสุขลักษณะ 

   

9. มีการท าความสะอาดตลาดเป็นประจ าทุกวันท่ีเปิดท าการ    
10. แผงจ าหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์การตรวจสอบสารปนเป้ือน 4 ชนิด 
ได้แก่ ฟอร์มาลิน, สารกันรา, สารบอแรกซ์, สารฟอกขาว 

   

ผ่านเกณฑ์ระดับด ี    

11. จัดให้มีน้ าประปาหรือน้ าสะอาดใช้อย่างเพียงพอ    

12. จัดให้มีห้องส้วม ท่ีปัสสาวะและอ่างล้างมือท่ีเพียงพอและ  
ถูกสุขลักษณะ 

   

13. เครื่องมือ เครื่องใช้ และภาชนอุปกรณ์ ต้องสะอาดและปลอดภัย  
มีการล้างท าความสะอาด และจัดเก็บอย่างถูกต้อง 

   

14. ไม่ใช้แสงหรือวัสดุอ่ืนใดท่ีท าให้ผู้บริโภคมองเห็นอาหารต่างจาก
สภาพที่เป็นจริง 

   

15. อาหารสดเฉพาะเนื้อสัตว์ ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ และอาหารทะเล
เก็บรักษาในอุณหภูมิท่ีเหมาะสม 
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รายละเอียดที่ต้องประเมิน 

ผลการประเมิน หมายเหตุ 
ผ่าน ไม่ผ่าน  

ผ่านเกณฑ์ระดับดีมาก    

16. ทางเดินในตลาดมีความกว้างไม่น้อยกว่า 2 เมตร    
17. ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของต้องผ่านการอบรมความรู้ด้าน
สุขาภิบาลอาหาร 

   

18. จัดให้มีท่ีล้างท าความสะอาดอาหารและภาชนะ ในบริเวณแผง
จ าหน่ายอาหารสด แผงจ าหน่ายอาหารประเภทเนื้อสัตว์ช าแหละ และ
แผงจ าหน่ายอาหารประเภทปรุงส าเร็จ 

   

19. มีการก าจัดน้ าท้ิงจากจุดท่ีมีท่ีล้างอย่างถูกสุขลักษณะ และไม่
ก่อให้เกิดเหตุเดือดร้อนร าคาญแก่ประชาชนข้างเคียง 

   

20. มีการควบคุมดูแลมิให้เกิดเหตุร าคาญ มลพิษ ท่ีเป็นอันตรายหรือ
การระบาดของโรคติดต่อ 

   

 

ค าแนะน าของผู้ประเมิน 

..........................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................... 

.......................................................................................................................................................................................... 

สรุปผลการตรวจ 

     ไม่ผ่าน 

                

          ระดับ                   พื้นฐาน           ดี            ดีมาก 

 

                                                                                           ................................................................. 

ต าแหน่ง   .................................................................. 

                                                                                          ผู้รายงาน      

                                                           

                                                                                      วันท่ี..........เดือน....................พ.ศ.................... 
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