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เกณฑก์ารพัฒนาและยกระดับมาตรฐานอาหารริมบาทวิถี (Street Food Good Health) 

มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ คะแนน
เต็ม 

ได้
คะแนน 

1.ด้านสุขภาพ 
(สขุาภิบาลอาหาร- 
ต้องผ่านทุกข้อ) 
คะแนนเต็ม  
70 คะแนน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1.1 หน่วยราชการส่วนท้องถิ่น
อนุญาตประกอบกิจการจ าหน่าย
อาหารในท่ีหรือทางสาธารณะ และ 
ก าหนดจุดผ่อนผันท่ีอนุญาตให้ตั้ง
วางจ าหน่ายอาหาร 

ทุกร้าน (100%) 7  (1) ประกาศเป็นจุดผ่อนผัน+ 
มีป้ายแสดง+มีการขออนุญาต 
จ าหน่าย ร้อยละ 80 ข้ึนไป 
= 7 คะแนน 

(2) ประกาศเป็นจุดผ่อนผัน+ 
ไม่มีป้ายแสดง+มีการขออนุญาต 
ร้อยละ 79.99-70.00 
= 5 คะแนน 

(3) อยู่ระหว่างด าเนินประกาศเป็น 
จุดผ่อนผัน 
= 3 คะแนน 

1.2 ผ่านเกณฑม์าตรฐาน 
อาหารสะอาด รสชาติอร่อย 
(Clean Food Good Taste)  
ทั้งด้านกายภาพ(12 ข้อ) และ 
ด้านชีวภาพ 

ทุกร้าน (100%) 7   (1) แผงอาหาร ผ่าน CFGT  
ร้อยละ 80 ขึ้นไป 
= 7 คะแนน 

 (2) แผงอาหาร ผ่าน CFGT 
ร้อยละ 79.99-70.00 
= 5 คะแนน 

 (3) แผงอาหาร ผ่าน CFGT 
ร้อยละ 69.99-60.00 
= 3 คะแนน 

 (4) แผงอาหาร ผ่าน CFGT 
ร้อยละ 59.99-50.00 
= 1 คะแนน 

+ เมนูชูสุขภาพ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 5 
ของจ านวนแผงท้ังหมด (1)-(4) 

1.3 ผู้สัมผสัอาหารผ่านการอบรม  
(มีบัตรประจ าตัวผูส้ัมผสัอาหาร/
ประกาศนียบตัร) 

ทุกคน (100%) 7   (1) ผู้สัมผสัอาหารผ่านการอบรม 
ตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร  
(3 ช่ัวโมง) ร้อยละ 80 ขึ้นไป 
= 7 คะแนน 

 (2) ผู้สัมผสัอาหารผ่านการอบรม 
ตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร  
(3 ช่ัวโมง) ร้อยละ 79.99-70.00 
= 5 คะแนน 

 (3) ผู้สัมผสัอาหารผ่านการอบรม 
ตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร  
(3 ช่ัวโมง) ร้อยละ 69.99-60.00 
= 3 คะแนน 

 (4) ผู้สัมผสัอาหารผ่านการอบรม 
ตามหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร  
(3 ช่ัวโมง) ต่ ากว่าร้อยละ 59.99 
= 1 คะแนน 
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มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ คะแนน
เต็ม 

ได้
คะแนน 

1.ด้านสุขภาพ 
(สขุาภิบาลอาหาร- 
ต้องผ่านทุกข้อ) 
คะแนนเต็ม  
70 คะแนน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1.4 มีการควบคุมการจ าหน่าย
เครื่องดื่มแอลกอฮอล์ และบุหรี่
ตามกฎหมายก าหนด 

ทุกร้าน (100%) 5   (1) ไม่มีการจ าหน่าย 
เครื่องดื่มแอลกอฮอล์และบหุรี ่
= 5 คะแนน 

 (2) มีมาตรการควบคมุการ
จ าหนา่ยเครื่องดื่มแอลกอฮอล์และบุหรี ่
ตามที่กฎหมายก าหนด 

= 3 คะแนน 
1.5 ไม่ใช้ภาชนะโฟมบรรจุอาหาร 
(No Foam)  

ทุกร้าน (100%)  7   (1) ไม่ใช้ภาชนะโฟมบรรจุอาหาร 
(No Foam) ร้อยละ 100 +  
ใช้ภาชนะทดแทนท่ีย่อยสลายได ้
ร้อยละ 50 ข้ึนไป 
= 7 คะแนน 

 (2) ไม่ใช้ภาชนะโฟมบรรจุอาหาร 
(No Foam) ร้อยละ 100 +  
ใช้ภาชนะทดแทนท่ีย่อยสลายได ้
ร้อยละ 49.99-40.00 
= 5 คะแนน 

 (3) ไม่มีการใช้ภาชนะโฟมบรรจุ
อาหาร (No Foam) 

= 3 คะแนน 
1.6 มีการจัดบริการช้อนกลาง ทุกร้านท่ีจัดบริการ

นั่งรับประทาน
อาหาร 

6   (1) มีการเสิร์ฟช้อนกลาง/ 
จัดวางให้บริการ  
ร้อยละ 80 ข้ึนไป 
= 6 คะแนน 

 (2) มีการเสิร์ฟช้อนกลาง/ 
จัดวางให้บริการ 
ร้อยละ 79.99-70.00 
= 4 คะแนน 

 (3) มีการเสิร์ฟช้อนกลาง/ 
จัดวางให้บริการ 
น้อยกว่าร้อยละ 69.99 
= 2 คะแนน 

1.7 มีการจัดบริการส้วมสะอาด จัดบริการ 
ส้วมสะอาด 
เพียงพอ แยกชาย-
หญิง มีน้ าใช้
สะอาดเพียงพอ
ตลอดเวลาที่เปดิ
ให้บริการ หรือจดั
ให้มีรถสุขา
เคลื่อนที ่
 

7   (1) มีจัดบริการส้วม 
ตั้งประจ าที/่ 
 รถสุขาเคลื่อนที่ 
 รัฐ/เอกชน 
= 7 คะแนน 
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มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ คะแนน
เต็ม 

ได้
คะแนน 

1.ด้านสุขภาพ 
(สขุาภิบาลอาหาร- 
ต้องผ่านทุกข้อ) 
คะแนนเต็ม  
70 คะแนน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1.8 มีการจดับริการอ่างล้างมือ มีการจัดบริการ 
อ่างล้างมือส าหรับ
ผู้บริโภค ที่ใช้การ
ได้สะดวก เพียงพอ 
และมสีบู่ใช้
ตลอดเวลา 
 

7   (1) จัดบริการ (อ่างล้างมือพรอ้ม
สบู่/แอลกอฮอลเ์จล) 

ร้อยละ 80 ข้ึนไป 
= 7 คะแนน 

 (2) มีจัดบริการ (อ่างล้างมือพร้อม
สบู่/แอลกอฮอลเ์จล) 

ร้อยละ 79.99-70.00 
= 5 คะแนน 

 (3) มีจัดบริการ (อ่างล้างมือพร้อม
สบู่/แอลกอฮอลเ์จล) 

ร้อยละ 69.99-60.00 
= 3 คะแนน 

1.9 มีการเก็บรวบรวมมลูฝอยตาม
หลักสุขาภิบาล และมีการจดัการ
น้ าเสียก่อนทิ้งลงท่อสาธารณะ 

ไม่มีขยะมลูฝอยใน
พื้นที่จ าหน่าย
อาหาร ภายหลัง
การปิดให้บริการ 
และไม่มีน้ าเสียบน
พื้นที่จ าหน่าย
อาหาร 

7   (1) จัดการมูลฝอยตามหลัก
สุขาภิบาล/แผงรับฝากขยะ+การจดัการ
น้ าเสีย ร้อยละ 50 ข้ึนไป 

= 7 คะแนน 
 (2) จัดการมูลฝอยตามหลัก
สุขาภิบาล/แผงรับฝากขยะ+การจดัการ
น้ าเสีย  ร้อยละ49.99-40.00 

= 5 คะแนน 
 (3) จัดการมูลฝอยตามหลัก
สุขาภิบาล/แผงรับฝากขยะ+การจดัการ
น้ าเสียร้อยละ39.99-30.00 

= 3 คะแนน 
1.10 มีการตรวจเฝ้าระวัง 
ความปลอดภัยอาหาร  
น้ า/น้ าแข็งบริโภค 

 10   

- สุ่มตรวจ/เฝ้าระวังน้ าแข็งบริโภค ทุกร้านท่ีจ าหน่าย
น้ าแข็งเป็น
ส่วนประกอบ 
และ/หรือมีบริการ
น้ าแข็งส าหรับ
บริโภค 

2  ความถี่ในการเฝ้าระวัง (ปีละ 2 ครั้ง) 
 (1) เฝ้าระวัง 2 ครั้ง 

= 2 คะแนน 
 (2) เฝ้าระวัง 1 ครั้ง 

= 1 คะแนน 

- สุ่มตรวจการปนเปื้อนเชื้อ 
โคลิฟอร์มแบคทีเรยีในอาหาร  
ภาชนะอุปกรณ์ มือผูส้ัมผสัอาหาร 

มีการสุม่ตรวจ 
ทุก 6 เดือน 
(เฉพาะแผงที่มี
บริการอาหาร 
น้ าดื่มและน้ าแข็ง
บริโภคให้กับลูกค้า) 

3  ผลการเฝา้ระวังความปลอดภัยอาหาร
โคลิฟอร์มแบคทีเรยี 
 (1) ไม่พบการปนเปื้อน 

= 3 คะแนน 
 (2) พบการปนเปื้อนไม่เกินรอ้ยละ 
5 = 2 คะแนน 
 (3) พบการปนเปื้อนไม่เกินรอ้ยละ 
10= 1 คะแนน 
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มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ คะแนน
เต็ม 

ได้
คะแนน 

1.ด้านสุขภาพ 
(สขุาภิบาลอาหาร- 
ต้องผ่านทุกข้อ) 
คะแนนเต็ม  
70 คะแนน 

- มีการสุ่มตรวจสอบสารปนเปื้อน 
ในอาหารที่จ าหน่ายทุก 6 เดือน 
(ฟอร์มาลิน สารกันรา สารฟอกขาว 
บอแรกซ์ + สารเคมีตกค้าง 
ในพืชผัก และสารโพลาร์) 
 

มีการสุม่ตรวจทุก 
 6 เดือน 

5  A : ความถี่ในการเฝ้าระวัง 
 (1) ตรวจ 4 สาร 2 ครั้ง 

(ฟอร์มาลิน สารกันรา สารฟอกขาว  
บอแรกซ์)+ สารเคมีตกค้างในพืชผัก  
และสารโพลาร ์ 
= 3 คะแนน 

 (2) ตรวจ 4 สาร 2 ครั้ง 
= 2 คะแนน  

 (3) ตรวจ 4 สาร 1 ครั้ง 
= 1 คะแนน 

B : ผลการตรวจสารปนเปื้อนสารเคมี 
 (1) พบการปนเปื้อน ไม่เกินรอ้ยละ 
5% = 2 คะแนน 
 (2) พบการปนเปื้อนไม่เกินรอ้ยละ 
3%  = 1 คะแนน 
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มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ คะแนน
เต็ม 

ได้
คะแนน 

2. ด้านเศรษฐกจิ 
(เลือกท า 
อย่างน้อย 3 ข้อ) 
คะแนนเต็ม  
10 คะแนน 

2.1 ราคาถูก (หนูณิชย์ติดดาว)  
ติดป้ายแสดงราคา 

 1  มีป้ายแสดงราคาสินค้า  
ร้อยละ 80 ข้ึนไป 
= 1 คะแนน 

2.2 มีการรวมกลุม่ 
ของผู้ประกอบการ 
เพื่อผลประโยชน์ร่วมกัน 
เช่น ชมรม สมาคม  
กลุ่มการค้า เป็นต้น 

 2   (1) มีการจัดตั้งชมรม/สมาคม/ 
วิสาหกิจชุมชน = 2 คะแนน 

 (2) มีการจัดตั้งคณะกรรมการ/ 
คณะท างาน = 1 คะแนน 

2.3 มีการประชาสมัพันธ์ 
การจ าหน่ายสินค้าในพ้ืนท่ี 

 1  มีเสียงตามสาย/เครื่องเสียง ปชส./ 
ป้ายประชาสัมพันธ์= 1  คะแนน 

2.4 มีป้ายบอกช่ือร้านหรือ 
แผงลอยจ าหน่ายอาหาร  
อย่างน้อย 2 ภาษา  
ที่สามารถมองเห็นได้ชัดเจน 

 2   (1) มีป้ายบอกช่ือร้านหรือแผง 
อย่างน้อย 2 ภาษา (ไทย+อังกฤษ/ 
จีน/เมยีนม่า/หรือตามบริบทพื้นที)่  
มากกว่าร้อยละ 50 = 2 คะแนน 

 (2) มีป้ายบอกช่ือร้านหรือแผง 
อย่างน้อย 2 ภาษา (ไทย+อังกฤษ/ 
จีน/เมยีนม่า/หรือตามบริบทพื้นที)่  
น้อยกว่าร้อยละ 50 = 1 คะแนน 

2.5 มีรายการอาหาร 
อย่างน้อย 2 ภาษา  
พร้อมระบรุาคาที่เป็นธรรม  
และ มีรูปภาพประกอบ 

 2   (1) มีรายการอาหารอย่างน้อย 2 
ภาษา (ไทย+อังกฤษ/จีน/เมียนม่า/ 
ระบุราคาที่เหมาะสม+ภาพอาหาร 
หรือตามบริบทพ้ืนท่ี)ากกว่าร้อยละ 50 
= 2 คะแนน 
 (2) มีรายการอาหารอย่างน้อย 2 
ภาษา (ไทย+อังกฤษ/จีน/เมียนม่า/ 
ระบุราคาที่เหมาะสม+ภาพอาหาร 
หรือตามบริบทพ้ืนท่ี) 
น้อยกว่าร้อยละ 50 
= 1 คะแนน 

2.6 มีการจัดการจ าหน่ายสินค้า 
แต่ละประเภทเป็นหมวดหมู่ 
ไม่ปะปนกัน (Zoning) 

 2  จัดโซนจ าหน่ายอาหารแยกจากโซน
สินค้าอ่ืนๆ อย่างชัดเจน 
= 2 คะแนน 
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มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ คะแนน
เต็ม 

ได้
คะแนน 

3. ด้านสังคม 
(เลือกท า 
อย่างน้อย 2 ข้อ) 
คะแนนเต็ม  
10 คะแนน 

3.1 มีการจ าหน่ายผลติภณัฑ์ชุมชน 
OTOP/SME /ผู้สูงอาย/ุผู้พิการ 
/Young Smart Famer/ ออแก
นิก/ธรรมชาต ิ

 3   (1) มีการจ าหน่ายพืช ผัก ผลไม้  
ออแกนิก/ปลอดสารพิษ/ 
ปลอดภัย = 3 คะแนน 

 (2) มีการจ าหน่ายผลิตภัณฑชุ์มชน  
= 2 คะแนน 

3.2 จัดให้มีจุดบริการข้อมูลส าหรับ
นักท่องเที่ยว 

 2   (1) มีจุดบริการข้อมลูส าหรับ 
นักท่องเที่ยว+เจ้าหน้าที ่
= 2 คะแนน 

 (2) มีป้ายประชาสัมพันธ ์
= 1 คะแนน 

3.3 มีระบบการรักษาความ
ปลอดภัยในทรัพย์สินของ
นักท่องเที่ยว ที่ใช้งานได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ 

 2   (1) มีระบบการรักษาความ
ปลอดภัย+มีกล้องวงจรปดิ+มีเจา้หน้าท่ี
ดูแล = 2 คะแนน 
 (2) มีกล้องวงจรปิด+มีเจ้าหน้าท่ี
ดูแล = 1 คะแนน 

3.4 จัดให้มีอุปกรณด์ับเพลิงท่ี
พร้อมใช้งานหรืออยู่ใกล้บริเวณ
ถนนอาหารปลอดภัยอยูเ่สมอ 

 3   (1) มีอุปกรณ์ป้องกันอัคคีภัยที่
พร้อมใช้งานบริเวณถนนอาหาร 

= 2 คะแนน 
 (2) มีการฝึกซ้อมการป้องกัน
อัคคีภัย= 1 คะแนน 
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มิติ ข้อก าหนด เกณฑ์เป้าหมาย 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ คะแนน
เต็ม 

ได้
คะแนน 

4. ด้านวัฒนธรรม 
(เลือกท า 
อย่างน้อย 1 ข้อ) 
คะแนนเต็ม  
10 คะแนน 

4.1 มีการจ าหน่ายอาหารพื้นบ้าน/
การแต่งกายประจ าถิ่น 

 5   (1) มีการจ าหน่ายอาหารพื้นบ้าน 
= 3 คะแนน 

 (2) มีการแต่งกายประจ าถิ่น 
= 2 คะแนน 

(ความถี่การแต่งกายอย่างน้อย 1 วัน) 
4.2 มีการแสดงวัฒนธรรม 
ประจ าถิ่น/ป้าย Story Culture 

 5   (1) มีการแสดงวัฒนธรรม 
ประจ าถิ่น = 3 คะแนน 
(อย่างน้อย 1 ครั้ง/สัปดาห์) 
 (2) มีป้าย Story Culture/แนะน า 

การท่องเที่ยว = 2 คะแนน 

รวมคะแนน 100 

 
 

 ระดับพ้ืนฐาน 
 ระดับด ี
 ระดับดีมาก 
 

 
หมายเหตุ : ระดับการรับรองมาตรฐานอาหารริมบาทวิถี 
 1) ระดับพื้นฐาน  จ านวน 50 – 59 คะแนน (อปท.ประเมิน) 
 2) ระดับด ี  จ านวน 60 – 79 คะแนน (สสจ. ประเมิน) 
 3) ระดับดีมาก  จ านวน 80 คะแนนขึ้นไป   (ศูนย์อนามัย + สสจ.) ประเมิน 
 

 
 

(....................................................) 
ต าแหน่ง......................................... 
วันท่ี............/.........../................ 

ผู้ประเมินระดับ (อปท) 
 

 
         (...............................................)      (...............................................) 
ต าแหน่ง...................................................                                                    ต าแหน่ง................................................... 
         วันท่ี............/.........../................      วันท่ี............/.........../................ 
         ผู้ประเมิน (สสจ.)                             ผู้ประเมิน (ศอ..) 
 


