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23 กันยายน 2565



การควบคมุการใชก้ญัชา กญัชง ในสถานประกอบกิจการอาหาร

ตามกฎหมายว่าดว้ยการสาธารณสขุ

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เร่ือง หลักเกณฑ์ วิธีการ 
การควบคุมคุณภาพและการจัดการสุขลักษณะของการ
จ าหน่ายอาหารประเภทปรุงส าเร็จ ในสถานที่จ าหน่าย
อาหาร (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 2565
ประกาศในราชกิจจานุเบกษา วันที่ 25 สิงหาคม 2565
มีผลใช้บังคับ 26 สิงหาคม 2565

บทก าหนดโทษ
• หากฝ่าฝืน/ไม่ปฏิบัติตามประกาศกระทรวงฯ ปรับไม่เกิน 50,000 บาท 

อาหารประเภทปรุงส าเร็จ ที่มีการน ากัญชา หรือกัญชง เป็นส่วนประกอบ ให้ด าเนินการเพิ่มเติม ดังต่อไปน้ี
(1) แสดงข้อความหรือป้ายสัญลักษณ์ว่าเป็นสถานที่จ าหน่ายอาหาร ที่มีการใช้กัญชาหรือกัญชง เป็น
ส่วนประกอบในอาหารประเภทปรุงส าเร็จ 
(2) แสดงรายการอาหารที่มีการใช้กัญชา หรือกัญชง เป็นส่วนประกอบในอาหารประเภทปรุงส าเร็จ ทั้งหมด 
(3) แสดงข้อแนะน าความปลอดภัยในการบริโภคอาหารที่มีกัญชา หรือกัญชง เป็นส่วนประกอบ 
โดยแสดงข้อความ ดังนี้

(ก) บุคคลอายุต่ ากว่าย่ีสิบปี สตรีมีครรภ์ และสตรีให้นมบุตร ควรงดเว้นรับประทาน
(ข) ถ้ามีอาการผิดปกติ ควรหยุดรับประทานทันที และถ้ามีอาการรุนแรงให้ปรึกษาหรือพบแพทย์โดยเร็ว
(ค) ผู้ที่แพ้กัญชา หรือกัญชง ควรงดเว้นรับประทาน
(ง) รับประทานแล้วเกิดอาการง่วง ซึม ให้หลีกเลี่ยงการขับข่ียานพาหนะหรือท างานเกี่ยวกับเครื่องจักรกล
(จ) ข้อความอื่นที่กฎหมาย หรือทางราชการก าหนด



การควบคมุการใชก้ญัชา กญัชง ในสถานประกอบกิจการอาหาร

ตามกฎหมายว่าดว้ยการสาธารณสขุ

ก าหนดให้การใช้กัญชา หรือกัญชง ในการท า
ประกอบ หรือปรุงอาหารท่ีปลอดภัย เป็นหัวข้อวิชาเพิ่มเติม
ในหลักสูตรการอบรมผู้ประกอบกิจการ และหลักสูตรการ
อบรมผู้สัมผัสอาหาร
ตามเอกสารแนบท้ายแห่งประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง 
หลักเกณฑ์ และวิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัส
อาหาร พ.ศ. 2561

ประกาศกรมอนามัย เรื่อง ก าหนดหัวข้อวิชา การใช้กัญชา 
หรือกัญชง ในการท าประกอบหรือปรุงอาหารที่ปลอดภัย 
ในการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและ   ผู้สัมผัสอาหาร 
พ.ศ. 2565
ประกาศในราชกิจจานุเบกษา วันที่ 25 สิงหาคม 2565
มีผลใช้บังคับ วันที่ 26 สิงหาคม 2565

ประกาศกรมอนามัย

หลักสูตรการอบรมผู้ประกอบกิจการ
หัวข้อวิชา 1.การใช้กัญชาหรือกัญชงในการท า ประกอบ หรือปรุงอาหารท่ีปลอดภัย (เวลา 30 นาที)
ประเด็นส าคัญ/เนื้อหา
1.1 คุณค่าทางโภชนาการของกัญชา หรือกัญชงและโทษในกรณีที่บริโภคไม่เหมาะสม 
1.2 การน ากัญชา หรือกัญชง มาใช้เป็นส่วนประกอบในการท า ประกอบ หรือปรุงอาหารที่เหมาะสม

และปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
1.3 ข้อปฏิบัติ ในการน ากัญชา หรือกัญชงมาใช้ในการท า ประกอบ หรือปรุงอาหาร 
1.4 บทบาท หน้าที่ของผู้ประกอบกิการในการควบคุม ก ากับ ดูแลการใช้กัญชาหรือกัญชง

ในสถานท่ีจ าหน่ายอาหาร

หลักสูตรการอบรมผู้สัมผัสอาหาร
หัวข้อวิชา 1. การใช้กัญชาหรือกัญชง ในการท า ประกอบ หรือปรุงอาหารท่ีปลอดภัย (เวลา 30 นาที)
ประเด็นส าคัญ/เนื้อหา
1.1 คุณค่าทางโภชนาการของกัญชา หรือกัญชง และโทษในกรณีที่บริโภคไม่เหมาะสม
1.2 การน ากัญชา หรือกัญชง มาใช้เป็นส่วนประกอบในการท า ประกอบ หรือปรุงอาหารท่ีเหมาะสม

และปลอดภัย ต่อผู้บริโภค 
1.3 ข้อปฏิบัติ ในการน ากัญชา หรือกัญชงมาใช้ในการท า ประกอบ หรือปรุงอาหาร หรือกัญชง 

ในสถานท่ีจ าหน่ายอาหาร



ร้านอาหารหรือ
เครื่องดื่ม ลงทะเบียน TSC+ อบรมหลักสูตร

สุขาภิบาลอาหาร

•ผู้ประกอบกิจการ
•ผู้สัมผัสอาหาร

ลงทะเบียนผู้ประกอบกิจการ
และผู้สัมผัสอาหาร ในระบบ 
Foodhandler กรมอนามัย

https://foodhandler.anamai.moph.go.th/

บทบาทหน้าที่ของผู้ประกอบกิจการอาหาร

ขออนุญาตประกอบ
กิจการกับหน่วยงาน
ท้องถิ่นที่เป็นที่ตั้ง



สิงหาคม 2565 กันยายน 2565 ตุลาคม 2565

➢ จัดท าหนังสือชี้แจง
กลุ่มเป้าหมาย และ
หน่วยงานจัดการอบรม

➢ ประชุมหารือเพื่อจัดท า
เนื้อหาการอบรมฯ                  
(31 ส.ค. 65)

➢ จัดประชุมชี้แจงภาคี
เครือข่ายและหน่วยงาน
จัดการอบรม
( 20 ก.ย. 65)

➢ จัดการอบรมให้แก่ ผปก. 
และ ผสอ. ที่ผ่านการอบรม 
ก่อน 25 ส.ค. 65 และ      
ที่ลงทะเบียนผา่น TSC                
( 23 ก.ย. 65)  

➢ จัดท าสื่อวีดีทัศน์ 
ประกอบการอบรม

➢ ติดตามหน่วยงาน              
จัดการอบรม

➢ ประเมินเนื้อหาวิชาการ            
การใช้กัญชา หรือกัญชง      
ในการท า ประกอบ หรือ
ปรุงอาหารที่ปลอดภัยใน
การจัดการอบรมผู้ประกอบ
กิจการและผู้สัมผัสอาหาร 

การขับเคลื่อนการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร
ที่มีการใช้กัญชา กัญชง ในสถานที่จ าหน่ายอาหาร



ความก้าวหน้าการขับเคล่ือนการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร
ที่มีการใช้กัญชา กัญชง ในสถานที่จ าหน่ายอาหาร

กันยายน 2565

➢ จัดประชุมชี้แจงภาคี
เครือข่ายและหน่วยงาน
จัดการอบรม
( 20 ก.ย. 65)

➢ จัดการอบรมให้แก่ ผปก. 
และ ผสอ. ที่ผ่านการอบรม 
ก่อน 25 ส.ค. 65 และ      
ที่ลงทะเบียนผา่น TSC                
( 23 ก.ย. 65)  

➢ จัดท าสื่อวีดีทัศน์ 
ประกอบการอบรม



สื่อประชาสัมพันธ์
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สื่อประชาสัมพันธ์



สอบถามข้อมูลเพิ่มเติม


