
      
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

จัดทำโดย สำนักสุขาภบิาลอาหารและน้ำ 

การประชุมหารือการขับเคลื่อนและพัฒนาสถานที่จำหน่ายอาหาร (Re-Brand) ตามเกณฑ์มาตรฐาน 
Clean Food Good Taste, Clean Food Good Taste Plus และ Clean Food Good Taste + Cannabis 

วันจันทร์ที่ 21 มีนาคม 2565  เวลา 13.30 – 16.30 น.  
ณ ห้องประชุมทรวง เหลี่ยมรังสี อาคาร 3 ชั้น 3 และ ผ่านระบบ Video Conference 

นายสมศักดิ์ ศิริวนารังสรรค์ ผู้อำนวยการสำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ เป็นประธานการประชุมหารือการขับเคลื่อนและพัฒนา
สถานที่จำหน่ายอาหาร (Re-Brand) ตามเกณฑ์มาตรฐาน Clean Food Good Taste, Clean Food Good Taste Plus และ 
Clean Food Good Taste + Cannabis โดยมีกลุ่มเป้าหมาย คือ ผู้รับผิดชอบงานสุขาภิบาลอาหารของศูนย์อนามัยที่ 1 – 12 
และสถาบันพัฒนาสุขภาวะเขตเมือง เข้าร่วมการประชุม โดยสำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ ได้นำเสนอข้อมูลการขับเคลื่อนและ
พัฒนาสถานที่จำหน่ายอาหาร (Re-Brand) ตามเกณฑ์มาตรฐาน และแผนกลยุทธ์ในการดำเนินงาน เพื่อให้ผู้เข้าร่วมประชุมได้
พิจารณาและร่วมกันแสดงความคิดเห็นและใหข้้อเสนอแนะต่อประเด็นต่าง ๆ ดังนี้ 
 กระบวนการรับรองมาตรฐานด้านสุขาภิบาลอาหาร : การพัฒนาระบบประเมินตนเองของสถานประกอบการผ่านระบบ Platform 
Foodhandler การกำหนดคุณสมบัติผู้ตรวจประเมิน การเฝ้าระวังสถานประกอบกิจการอาหาร และการสร้างระบบ People Voice  
 Road Map การขับเคลื่อน Clean Food Good Taste และ Clean Food Good Taste Plus : การกำหนด Road Map ในการ
ขับเคลื่อน จำนวน 3 ปี (ปี 2565 – 2567) โดยมีกลยุทธ์ที่เน้นการ MOU ขับเคลื่อนร่วมกับ สถ./อปท. ขยายพ้ืนที่ต้นแบบร้านอาหาร / อปท. ต้นแบบ 
 ค่าเป้าหมายในการพัฒนา Clean Food Good Taste และ Clean Food Good Taste Plus : การกำหนดแนวทางการขับเคลื่อน
ค่าเป้าหมาย ปี 2566 โดยพิจารณาใน 2 รูปแบบ คือ 1.การต้ังค่าเป็นจำนวนแห่ง/ร้านอาหาร หรือ 2.ค่าเป้าหมายเป็นร้อยละของร้านอาหาร 
 ป้ายสัญลักษณ์ : Clean Food Good Taste + Cannabis : โดยหลักการของป้ายมาตรฐาน คือ  
1.ถูกต้องตามกฎหมาย 2.แหล่งปลูกถูกกฎหมาย 3.บริโภคปลอดภัย โดย สอน. จะมีการสำรวจความคิดเห็นต่อป้ายมาตรฐานฯ อีกคร้ัง 
โดยสำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ จะนำทุกข้อเสนอแนะไปปรับแนวทางการขับเคลื่อน เพื่อยกระดับมาตรฐานของสถานที่จำหน่ายอาหาร     
ใหมี้คุณภาพ สามารถสร้างความเชื่อม่ันต่อการให้บริการอาหารแก่ประชาชน เพื่อใหไ้ด้บริโภคอาหารที่สะอาด ปลอดภัย ต่อไป 


