




1. หนวยราชการสวนทองถิ่นอนุญาตประกอบกิจการ
จาํหนายอาหารในทีห่รอืทางสาธารณะ หรอื กาํหนดจดุผอนผนัที่
อนุญาตใหตั้งวางจําหนายอาหาร มีการกํากับ ควบคุม ดูแลจาก
หนวยงาน

2. สถานประกอบการฯ ผานมาตรฐานสุขาภิบาลอาหารสําหรับ
แผงลอยจําหนายอาหาร  
    • สุขลักษณะดานกายภาพ 12 ขอ
    • ผูสัมผัสอาหารผานการอบรมหลักสูตรสุขาภิบาลอาหาร
       (มีบัตรประจําตัวผูสัมผัสอาหาร)
    • มีการจัดสิ่งอํานวยความสะดวกดานสิ่งแวดลอม
       เชน รถสขุาเคลือ่นที ่ถงัรวบรวมมลูฝอย การจดัการนํา้เสีย
       กอนทิ้งลงทอระบายนํ้าสาธารณะ เปนตน

เกณฑมาตรฐานอาหารริมบาทวิถีเกณฑมาตรฐานอาหารริมบาทวิถี
ประกอบดวย 4 มิต ิไดแกประกอบดวย 4 มิติ ไดแก

TOILET

1. มิติสุขภาพ (ตองมีการดําเนนิการ)
   ประกอบดวย
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2. มิติเศรษฐกิจ เชน 2. มิติเศรษฐกิจ เชน 
• ราคาถูก (หนูณิชยติดดาว กระทรวงพาณิชย)
• การรวมกลุมของผูประกอบการเพื่อผลประโยชนรวมกัน
   เชน ชมรม สมาคม กลุมการคา เปนตน
• การประชาสมัพนัธ หรอืเทคนคิการขายของสถานประกอบการ
• ปายช่ือราน/รายการอาหาร 2 ภาษา **เมนแูนะนาํ/เมนูทองถิน่/
   เมนูตามฤดูกาล
• การแบงโซน จดัสินคาเปนหมวดหมู ไมปะปนกนั

3. มิติสังคม เชน3. มิติสังคม เชน

4. มิติวัฒนธรรม เชน4. มิติวัฒนธรรม เชน

• ผลิตภัณฑชุมชน OTOP/SME/ผูสูงอายุ/ผูพิการ/
   เกษตรกรรุนใหม/ออรแกนคิ/ธรรมชาติ
• จดุบรกิารนกัทองเทีย่ว (ตูจดุบรกิาร/แผนท่ีทองเทีย่ว)
• มรีะบบรกัษาความปลอดภยั (เจาหนาที/่ระบบ
   การจราจร/ที่จอดรถ/มีถังดับเพลิง)

• อาหารพื้นบาน/การแตงกายประจําถิ่น
• การแสดง/วัฒนธรรมประจําถิ่น

เลือกดําเนนิการตามบริบทของพื้นที่ในดานมิติเศรษฐกิจ
สังคมและวัฒนธรรม
เลือกดําเนนิการตามบริบทของพื้นที่ในดานมิติเศรษฐกิจ
สังคมและวัฒนธรรม



มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี

1. แผงลอยจําหนายอาหารทําจากวัสดุที่
ทําความสะอาดงาย มีสภาพดี เปนระเบียบ

อยูสูงจากพื้น อยางนอย 60 ซม.



อาหารปรุงสุกมีการปกปด หรือมีการ
ปองกันสัตวแมลงนําโรค

2 .

มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี



สารปรุงแตงอาหาร ตองมีเลขสารบบอาหาร3 .

มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี



นํ้าดื่มตองเปนนํ้าที่สะอาด ใสในภาชนะท่ีสะอาด
มีการปกปด มีกอกหรือทางเทรินน้ํา

4 .

มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี



เครื่องด่ืมตองใสภาชนะท่ีสะอาด มีการปกปด
และมทีีต่กัทีม่ดีามยาว หรือมีกอก หรือทางเทรินนํา้
5 .

มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี



6 . นํา้แขง็ที่ใชบริโภค ตองสะอาด เก็บในภาชนะทีส่ะอาด
มฝีาปด อยูสงูจากพืน้อยางนอย 60 ซม. ทีตั่กนํา้แขง็
มดีามยาว ไมแชอาหารหรือสิง่ของอยางอ่ืนในนํา้แข็ง 

มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี



มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี

7 . ลางภาชนะดวยนํา้ยาลางภาชนะ แลวลาง
ดวยน้ําสะอาด 2 ครัง้ และอุปกรณการลางตองวาง

สงูจากพืน้อยางนอย 60 ซม.



มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี

8 . ชอน สอม ตะเกยีบ วางตัง้เอาดามขึน้ในภาชนะ
โปรงสะอาด หรอืวางเปนระเบยีบในภาชนะโปรงสะอาด
และมกีารปกปด เกบ็สงูจากพืน้อยางนอย 60 ซม.



มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี

9 . มกีารรวบรวมมลูฝอย
และเศษอาหารเพือ่นาํไปกําจดั



มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี

10 . ผูสมัผสัอาหารแตงกายสะอาด สวมเส้ือมแีขน
ผูปรุงตองผกูผากนัเปอน และสวมหมวกหรอืเน็ทคลมุผม



มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี

11 . ผูสัมผัสอาหารใชอุปกรณ
ในการหยิบจับอาหารท่ีปรุงสําเร็จแลว



มาตรฐาน อาหาร ริมบาทวิถี

12 . ผูสัมผัสอาหารท่ีมีบาดแผลท่ีมือ
ตองปกปดแผลใหมิดชิด


