
ระดบัดี ระดบัดมีาก
() ()

1 ด้านสุขาภิบาลส่ิงแวดล้อม (Environmental Health) ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน

ผ่านเกณฑ์การประเมิน 8 หมวด ดังนี้ ระดับดี ระดับดี 17 ข้อ

1. สุขลักษณะทัว่ไปของตลาด ข้อ 1-17 และอีก 18 ข้อ ขึ้นไป

2. การจัดการมูลฝอย ในระดับดีมาก

3. การจัดการน้้าด่ืม น้้าใช้ รวม 35-40 ข้อ

4. การจัดการน้้าเสีย

5. การจัดการส่ิงปฏิกูล

6. การป้องกัน ควบคุมสัตว์พาหะน้าโรค

7. การจัดการบริหารด้านส่ิงแวดล้อม

8. สุขวิทยาส่วนบุคคลของผู้ขายของและผู้ช่วยขายของในตลาด

2 ด้านความปลอดภัยอาหาร (Food Safety)

แผงจ้าหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์การตรวจสอบสารปนเปือ้น ดังนี้

2.1 ตรวจไม่พบสารปนเปือ้น 4 ชนิด ได้แก่ ฟอร์มาลิน , สารกันรา ,

     สารบอแรกซ์ , สารฟอกขาว

2.2 ยาฆา่แมลงตรวจพบในเกณฑ์ทีป่ลอดภัย

2.3 ตรวจไม่พบสารเร่งเนื้อแดง ในเนื้อหมู (ส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการ)

3 ด้านการคุ้มครองผู้บริโภค (Consumer Protection)

3.1 จัดให้มีสถานทีจ่ัดบอร์ดใก้ความรู้แก่ผู้บริโภคในเร่ืองทีเ่กี่ยวกับ

     อาหารปลอดภัย โภชนาการ และสุขลักษณะของตลาด

3.2 จัดให้มีจุดทดสอบสารปนเปือ้นทีเ่ป็นอันตรายต่อสุขภาพ 5 ชนิด

    (ฟอร์มาลิน , สารกันรา , สารบอแรกซ์ , สารฟอกขาว , ยาฆา่แมลง)

    และมีเจ้าหน้าทีผ่่านการอบรมประจ้าจุดทดสอบ

3.3 จัดให้มีเคร่ืองชั่งกลางทีไ่ด้มาตรฐานไว้บริการผู้บริโภคในตลาด

     อย่างน้อย 1 จุด และติดป้าบบอกไว้ชัดเจน

ระดบัการรับรอง

เกณ์การพิจารณาในการรับรองตลาดสด น่าซ้ือ

ดา้นที่ เกณฑ์การพิจารณา
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แบบประเมนิ

ตล.1

ผ่าน ไมผ่่าน

1.  ภายในตัวตลาดมีการระบายอากาศอย่างเพียงพอ ไม่ร้อน อบอ้าว หรืออับทึบ

2.  มีการจัดการ ดูแล และควบคุมบริเวณแผง ทางเดิน ถนน ทีต้ั่งรองรับมูลฝอย

     สาธารณะ และทีต้ั่งทีร่วบรวมมูลฝอยให้สะอาดเรียบร้อยอยู่เสมอ

3.  ตลาดและบริเวณโดยรอบไม่น้้าขังเฉอะแฉะ

4.  รางระบายน้้าเสียภายในตลาดเป็นชนิดรางเปิด ส้าหรับรางระบายน้้าเสียรอบตลาด

     มีฝาปิดทีเ่ปิดท้าความสะอาดได้ และสามารถระบายน้้าได้ ไม่มีน้้าขัง ไม่อุดตัน

5.  ภายในห้องส้วมไม่มีกล่ินเหม็น และมีการระบายอากาศดี

6.  ระบบเก็บกักอุจจาระถูกสุขลักษณะ ไม่ช้ารุด

7.  มีการท้าความสะอาดตลาดเป็นประจ้าทุกวัน

8.  มีน้้าใช้ทีส่ะอาดไว้บริการอย่างเพียงพอ

9.  ห้องส้วมแยกเพศ ชาย – หญิง ออกจากกันเป็นสัดส่วน

10.  มีการจัดวางสินค้า ส่ิงของ วัสดุอุปกรณ์เป็นระเบียบ เรียบร้อย ไม่ให้เกะกะ

      รกรุงรัง และไม่มีกีดขวางทางเดิน

11. สินค้าประเภทอาหารและเคร่ืองใช้ทีเ่กี่ยวกับอาหารจะต้องวางสูงจากพืน้

     ไม่น้อยกว่า 60 ซม.

12.  ให้มีการล้างตลาดตามหลักสุขาภิบาล อย่างน้อยเดือนละ 1 คร้ัง

13.  มีทีร่องรับมูลฝอยทีถู่กหลักสุขาภิบาลอย่างเพียงพอ และท้าความสะอาดอยู่เสมอ

14.  มีการดักมูลฝอยและบ่อดักไขมัน ก่อนปล่อยลงสู่แหล่งน้้าสาธารณะ

      หรือออกสู่ส่ิงแวดล้อม

15.  โครงสร้างอาคารมีความมั่นคง แข็งแรง ไม่ช้ารุด พืน้ตลาด ท้าด้วยวัสดุถาวร

      แข็งแรง ไม่ล่ืน ท้าความสะอาดง่าย

16.  มีการจัดการควบคุมป้องกันสัตว์และแมลงพาหะน้าโรคไม่ให้รบกวนและ

      ก่อความร้าคาญ

17. มีผู้ดูแลรับผิดชอบในการรักษาความสะอาด ความเป็นระเบียบ เรียบร้อย

     และความปลอดภัยของตลาด

แบบประเมนิการพัฒนาและยกระดบัตลาดสด น่าซ้ือ

ดา้นสุขาภิบาลสิ่งแวดล้อม ( Environmental  Health ) ระดบัด ี()

รายละเอียดทีต่อ้งประเมนิ
ผลการประเมนิ หมายเหต ุ/ 

ค าแนะน า
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แบบประเมนิ

ตล.1

ผ่าน ไมผ่่าน

18.  แผงขายสินค้ามีความเข้มของแสงสว่างไม่น้อยกว่า 200 ลักซ์

19.  แผงขายสินค้าท าด้วยวัสดุถาวร เรียบ ท าความสะอาดง่าย และสูงจากพืน้

      ไม่น้อยกว่า 60  ซม. และไม่เป็นแหล่งอาศัยของสัตว์ แมลงพาหะน าโรค

20.  จัดให้มีหมายเลขแผง ชื่อและทีอ่ยู่ผู้ขายของ ติดต้ังประจ าแผงและมองเห็นชัดเจน

21.  ทีร่องรับมูลฝอยประจ าแผงทีถู่กหลักสุขาภิบาลและท าความสะอาดอยู่เสมอ

22.  ทีร่วบรวมมูลฝอยทีถู่กหลักสุขาภิบาล อย่างเพียงพอและท าความสะอาดอยู่เสมอ

23.  จัดให้มีทีเ่ก็บน้ าส ารองหรือมีบริการน้ าส ารองไว้ให้เพียงพอต่อการใช้ในแต่ละวัน

24.  ห้องส้วม ชาย – หญิง ทีป่ัสสาวะชาย อ่างล้างมือพรน้อมสบู ่ต้องสะอาด ใช้การ

      มีจ านวนเพียงพอและต้ังอยู่ในทีเ่หมาะสม

25.   มีผู้ท าความสะอาดห้องส้วมอย่างน้อยวันละ 2 คร้ัง

26.   บริเวณห้องส้วม  มีทีร่องรับมูลฝอยท าด้วยวัสดุแข็งแรง ไม่ร่ัวซึม และมีฝาปิด

27.   มีการป้องกัน ควบคุมสัตว์และแมลงพาหะน าโรคอย่างน้อยปีละ 2 คร้ัง

28.   มีสัตว์และแมลงพาหะน าโรคไม่เกินเกณฑ์มาตรฐาน

29.   มีการจัดการจ าหน่ายสินค้าแต่ละประเภทเป็นหมวดหมู่ไม่ปะปนกัน

30.   มีชนิดและจ านวนเคร่ืองดับเพลิงทีเ่หมาะสม ใช้การได้ ติดต้ังในบริเวณทีเ่ห็นง่าย

        และสะดวกต่อการน ามาใช้งาน

31.   จัดให้มีการบ ารุงรักษาโครงสร้างต่างๆ ภายในตลาดให้อยู่ในสภาพทีใ่ช้งานได้

       อย่างปลอดภัยและถูกสุขลักษณะ

32.   มีการอ านวยความสะดวกด้านระบบการจราจร

33.   ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของต้องแต่งกายเรียบร้อยมีสุขวิทยาส่วนบุคคลทีดี่

34.   ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของต้องปฏิบัติให้ถูกสุขลักษณะในการใช้กรรมวิธี

       การปรุงประกอบและจ าหน่ายอาหาร

35.   จัดให้มีตู้แสดงความคิดเห็นจากประชาชน

36.   ทางเดินภายในอาคารตลาดมีความกว้างไม่น้อยกว่า 2  เมตร

37.   มีการแยกมูลฝอยเป็นมูลฝอยสดและมูลฝอยทัว่ไป

38.   มีกลุ่ม / ชมรมผู้ประกอบการตลาด ผู้ขายของ ผู้ช่วยขายของ ผู้บริโภค

       หรืออื่น ๆ  เช่น  กิจกรรมการออกก าลังกาย

39.  จัดให้มีการอบรมผู้ขายของ และผู้ช่วยขายของในตลาดในด้าน

       อนามัยส่ิงแวดล้อม /สุขภาพอนามัย

40.  น้ าเสียทีผ่่านออกจากระบบจะต้องได้มาตรฐาน  ( ส าหรับตลาดทีม่ีขนาดพืน้ที่

       ต้ังแต่ 2,500  ตารางเมตรขึ้นไป )

แบบประเมนิการพัฒนาและยกระดบัตลาดสด น่าซ้ือ

ดา้นสุขาภิบาลสิ่งแวดล้อม ( Environmental  Health ) ระดบัดมีาก ()

รายละเอียดทีต่อ้งประเมนิ
ผลการประเมนิ หมายเหต ุ/ 

ค าแนะน า
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ผ่าน ไมผ่่าน

1.สารฟอร์มาลิน ( น ้ายาดองศพ)

2.สารกันรา ( ซาลิซิลิก)

3.สารบอแรกซ์

4.สารฟอกขาว

5.ยาฆา่แมลง

6.สารเร่งเนื อแดง ( ซาลบูทามอล)

ผ่าน ไมผ่่าน

1. จัดให้มีสถานทีจ่ัดบอร์ดให้ความรู้แก่ผู้บริโภคในเร่ืองทีเ่กี่ยวกับ

   อาหารปลอดภัย โภชนาการ และการสุขลักษณะของตลาด

2. จัดให้มีจุดทดสอบสารปนเปือ้นทีเ่ป็นอันตรายต่อสุขภาพ

   5 ชนิด (ฟอร์มาลิน, สารกันรา,สารบอร์แรกซ์, สารฟอกขาว,

   ยาฆา่แมลง) และมีเจ้าหน้าทีผ่่านการอบรมประจ้าจุดทดสอบ

3. จัดให้มีเคร่ืองชั่งกลางทีไ่ด้มาตรฐานไว้บริการผู้บริโภค

    ในตลาดสดอย่างน้อย 1 จุด และติดป้ายบอกไว้ชัดเจน

แบบประเมนิการพัฒนาและยกระดบัตลาดสด น่าซ้ือ

ดา้นความปลอดภัยอาหาร  ( Food  Safety )
แบบ ตล.1

ชนิดสารปนเปือ้น

การรับรองผลการตรวจ

กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ หมายเหตุ

แบบประเมนิการพัฒนาและยกระดบัตลาดสด น่าซ้ือ

ดา้นการคุ้มครองผู้บริโภค ( Consumer Protection )
แบบ ตล.1

เกณฑ์ทีต่อ้งประเมนิ
ผลการประเมนิ

หมายเหตุ


