
 

ขั้นตอนการดำเนินงาน รายละเอียดของข้ันตอนการดำเนินงาน ระยะเวลา 

 
 
 

1. กำหนดหลักสูตรการอบรมหลักสูตรการอบรม 
  (1.1) ผู้ประกอบกิจการ 
  (1.2) ผู้สัมผัสอาหาร 
2. กำหนดรูปแบบและวิธีการจัดการอบรม 
  (2.1) ในสถานที่จัดอบรม 
  (2.2) วิธีดิจิทัลแต่ละรูปแบบ 

ระยะเวลาของหน่วยงาน
จัดการอบรม 

 
 
 

หน่วยงานจัดการอบรมดำเนินการแจ้งแผนผ่าน 
https://foodhandler.anamai.moph.go.th/ 
เพ่ือกำหนดปฏิทินการอบรมในระบบ 
 

5 วัน 

 
 
 
 

1. กรมอนามัยอนุมัติแผนจัดอบรม และ 
2. อนุมัติแบบทดสอบความรู้ 
แก่หน่วยงานจัดการอบรมผ่านระบบ 
https://foodhandler.anamai.moph.go.th/ 

1 วัน 

 
 
 
 

ดำเนินการจัดการอบรม ตามหลักเกณฑ์และวิธีการ 
1. ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง หลักเกณฑ์ และ
วิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและ 
ผู้สัมผัสอาหาร พ.ศ. 2561 
2. ประกาศกรมอนามัย เรื่อง หลักเกณฑ์ และวิธีการจัดการ
อบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร 
ผ่านระบบเทคโนโลยีดิจิทัล พ.ศ. 2563 

หลักสูตรผู้ประกอบกิจการ 
6 ชั่วโมง 30 นาที 

หลักสูตรผู้สัมผัสอาหาร 
3 ชั่วโมง 30 นาที 

 
 
 
 

การติดตามและประเมินผลหน่วยงานจัดการอบรมฯ โดย 
1. กรมอนามัย 
2. คณะกรรมการติดตามและประเมินผล 
   หน่วยงานจัดการอบรมในระดับพื้นที่ 

1 วัน 

 
 
 
 

จัดส่งเอกสารสรุปผลจัดการอบรมผ่านระบบ 
https://foodhandler.anamai.moph.go.th ดังนี ้
1. จดัส่งรายชื่อผูผ้่านการอบรม ตามแผนจดัการอบรมทีไ่ด้รับการ
อนุมัติจากกรมอนามัย ผา่นระบบ 
2. จัดส่งเอกสารสรุปผลการจดัการอบรม 
2.1 เอกสาร A 4 สำหรับ ศูนยอ์นามัย/สสจ./ 
เทศบาล/อบต./กทม./เมืองพัทยา 
2.2 เอกสาร B-16 สำหรับ หน่วยงานจัดการอบรม 
ที่ได้รับความเห็นชอบจากกรมอนามัย 
ที่มีการลงนามจากผู้มีอำนาจและประทบัตราในรปูแบบ File PDF 
ภายใน 30 วัน หลังการจัดอบรม 

30 วัน 

 

หน่วยงานจัดการอบรมฯ 

จัดทำแผนจดัการอบรม 

แจ้งแผนจัดการอบรม 

- หลักสูตรผู้ประกอบกิจการ/ 

- หลักสูตรผูส้ัมผัสอาหาร 

(ก่อนการอบรมอย่างน้อย 5 วัน) 

กรมอนามัย 

อนุมัติแผนจดัอบรม 

(ภายใน 1 วัน) 

การติดตาม 

การดำเนินการจัดอบรม 

หน่วยงานจัดการ 

อบรม 

จัดการอบรมตามหลักสูตร 

และวิธีการจดัอบรมที่ไดร้ับ 

การอนุมัติจากกรมอนามยั 

หน่วยงานจัดการอบรม 

สรุปผลการจัดอบรมและ 

จัดส่งผลการจัดอบรม 

ให้กรมอนามัย 

ให้คำแนะนำ 

ปรับแก ้

ขั้นตอนหน่วยงานจัดการอบรม แจ้งแผน/สรุปผล การจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร 

https://foodhandler.anamai.moph.go.th/
https://foodhandler.anamai.moph.go.th/
https://foodhandler.anamai.moph.go.th/


 
กฎหมายที่เกี่ยวข้อง 
1. ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง หลักเกณฑ์ และวิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร พ.ศ. 2561 

(บังคับใช้ 25 เม.ย. 62) 
2. ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง หลักเกณฑ์ และวิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 

2564 (ปรับแก้คุณสมบัติของวิทยากรของหน่วยงานจัดการอบรมท่ีได้รับความเห็นชอบจากกรมอนามัย) (บังคับใช้ 1 พ.ค. 64) 
3. ประกาศกรมอนามัย เรื่อง เอกสารหลักฐานของหน่วยงานที่มีความประสงค์จะขอความเห็นชอบ จากกรมอนามัยเป็นหน่วยงาน

จัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร พ.ศ.2562 (ข้อ 9) 
4. ประกาศกรมอนามัย เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการวัดผลและประเมินผลผู้เข้ารับการอบรมตามหลักสูตรการอบรมผู้ประกอบกิจการ

และหลักสูตรการอบรมผู้สัมผัสอาหารพ.ศ.2562 (ข้อ 12(1)) 
5. ประกาศกรมอนามัย เรื่อง หลักเกณฑ์การออกหลักฐานรับรอง ให้แก่ผู้ผ่านการอบรมตามหลักสูตรการอบรมผู้ประกอบกิจการ 

และหลักสูตรการอบรมผู้สัมผัสอาหาร พ.ศ.2562 (ข้อ 12(2)) (1. -1) บังคับใช้ 16 พ.ค. 62) 
6. ประกาศกรมอนามัย เรื่อง กำหนดหัวข้อวิชา การใช้กัญชา หรือ กัญชง ในการทำประกอบหรือปรุงอาหารที่ปลอดภัย ในการ

จัดการอบรม ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร พ.ศ. 2565 (บังคับใช้ 26 ส.ค. 2565) 
5. ประกาศกรมอนามัย เรื่อง หลักเกณฑ์ และวิธีการจัดการอบรม ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร ผ่านระบบเทคโนโลยี

ดิจิทัล พ.ศ. 2565 (ข้อ 11(2)) บังคับใช้วันที่ 27 พ.ย 65 เป็นต้นไป 
ช่องทางติดต่อสอบถาม : 
Line Official: https://lin.ee/325oyRr 
 

 

https://lin.ee/325oyRr

