
 

เอกสารแสดงวิเคราะห์ตามต้องการของผู้มีส่วนได้ส่วนเสียต่อข้อมูลและความรู้ที่สำคัญและจำเป็นต่อภารกิจสำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ 

 

เอกสาร/คู่มือ/องค์ความรู้ต่างๆ สถิติการดาวน์โหลดในรอบ 1 ปี (ครั้ง) 
1. แนวทางการดำเนินงาน/คู่มือ 
1.1 คู่มือประมวลหลักเกณฑ์การสุขาภิบาลอาหารสำหรับโรงพยาบาล 
1.2 คู่มือด้านสุขาภิบาลอาหารสำหรับแผงลอย 
1.3 คู่มือตลาดนัดน่าซื้อ 
1.4 คู่มือตลาดสดน่าซื้อ 
1.5 คู่มือวิชาการ การควบคุมการประกอบกิจการการผลิตลูกชิ้นด้วยเครื่องจักร 
1.6 คู่มือแนวทางการควบคุมการประกอบกิจการประเภทใบชาแห้ง ชาผง หรือเครื่องดื่มชนิดผงอ่ืน ๆ 
1.7 คู่มือ หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร 
1.8 ถนนอาหารปลอดภัย และตลาดสดน่าซื้อส่งเสริมการท่องเที่ยววิถีไทย 
1.9 ข้อกำหนดด้านสุขาภิบาลอาหารสำหรับแผงลอยจำหน่ายอาหาร 
1.10 ข้อกำหนดด้านสุขาภิบาลอาหารสำหรับโรงแรม 
1.11 ข้อกำหนดด้านสุขาภิบาลอาหารสำหรับมินิมาร์ท 
1.12 ข้อกำหนดด้านสุขาภิบาลอาหารสำหรับซุปเปอร์มาร์เก็ต 
1.13 คู่มือ การประเมินรับรองมาตรฐานคุณภาพน้ำประปาหมู่บ้าน พ.ศ. 2563 
1.14 คู่มือ การดำเนินงานเฝ้าระวังคุณภาพน้ำบริโภคครัวเรือน 
1.15 คู่มือ แนวทางการรจัดการคุณภาพน้ำบริโภคโรงเรียนในถิ่นทุรกันดาร 
1.16 คู่มือ การควบคุมและเฝ้าระวังคุณภาพน้ำดื่มโรงเรียน 
1.17 คู่มือ การเฝ้าระวังน้ำดื่มโรงเรียน 
1.18 คู่มือปฏิบัติตู้น้ำดื่มหยอดเหรียญ การประกอบกิจการที่เป้นอันตรายต่อสุขภาพ พระราชบัญญัติ
สาธารณสุข พ.ศ. 2535 

837 ครั้ง/ปี 

เอกสารหมายเลข 1.3 



1.19 คู่มือประชาชนในภาวะประสบสาธารณภัย การผลิตน้ำดื่มน้ำใช้ในภาวะฉุกเฉิน 
1.20 คู่มือ การเฝ้าระวังคุณภาพน้ำดื่มในโรงเรียนสำหรับนักเรียนแกนนำ 
1.21 คู่มือ พัฒนาคุณภาพน้ำบริโภคในโรงพยาบาล 
1.22 คู่มือกำหนดมาตรฐาน SOP โดยวิธีคัดเลือก 
1.23 คู่มือกำหนดมาตรฐาน SOP โดยวิธีเฉพาะเจาะจง 
1.24 คู่มือกำหนดมาตรฐาน SOP โดยวิธีเชิญชวน 
2. กฎกระทรวงสาธารณสุข/ประกาศกระทรวงสาธารณสุข/ประกาศกรมอนามัย 
2.1 กฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 
2.2 กฎกระทรวงว่าด้วยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551 
2.3 ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง กำหนดค่าความเข้มข้นของแสงสว่างในที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 
2.4 ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง หลักเกณฑ์และวิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัส
อาหาร พ.ศ. 2561 
2.5 ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง หลักเกณฑ์ และวิธีการกำหนดอุณหภูมิในการเก็บรักษาอาหารสดใน
สถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 
2.6 ประกาศกรมอนามัย เรื่อง หลักเกณฑ์ และวิธีการจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร     
ผ่านระบบเทคโนโลยีดิจิทัล พ.ศ. 2563 
2.7 ประกาศกรมอนามัย เกณฑ์เสนอแนะคุณภาพน้ำบริโภคเพ่ือการเฝ้าระวัง พ.ศ. 2563 
2.8 กระกาศกรมอนามัย เกณฑ์คุณภาพน้ำประปาดื่มได้ พ.ศ. 2563 

515 ครั้ง/ปี 

3. ฐานข้อมูล 
a. ร้านอาหารที่ได้รับป้าย Clean Food Good Taste 
B. ร้านอาหารที่ได้รับป้าย Clean Food Good Taste Plus 
c. ผลการดำเนินงานพัฒนาตลาดสด น่าซื้อ 
d. การตรวจตลาดนัด ปี 2557 
e. เครือข่ายชมรมผู้ประกอบการค้าอาหาร 
f. การเฝ้าระวังสุขาภิบาลอาหาร 

398 ครั้ง/ปี 



g. สถานที่ประกอบอาหารผู้ป่วยในโรงพยาบาลที่ได้ใบรับรองมาตรฐาน 
h. รายชื่อโรงอาหารที่ได้ใบรับรองมาตรฐาน 
i. ข้อมูลจำนวนสถานประกอบกิจการร้านอาหารใน กทม. ปีงบประมาณ 2561 
j. ข้อมูลสถานการณ์การเฝ้าระวังคุณภาพน้ำบริโภค 2562 
k. ข้อมูลความเพียงพอ และประเภทของน้ำดื่มในครัวเรือนจำแนกรายจังหวัด 2562 
l. ข้อมูลจำนวนแหล่งน้ำ และครัวเรือนที่ใช้น้ำประปาของ อปท. รายจังหวัด ปี 2562 
m. ระบบข้อมูลการรับรองน้ำประปาดื่มได้ 
n. ฐานข้อมูลเฝ้าระวังคุณภาพน้ำบริโภค 
o. . สถานการณ์คุณภาพน้ำบริโภค - อุปโภค 
p. การดำเนินงานพัฒนาระบบบริการอนามัยสิ่งแวดล้อม (EHA) 
4. สื่อสิ่งพิมพ์อ่ืนๆ 
a. ชุดความรู้ด้านสุขาภิบาลอาหารและน้ำบริโภคสำหรับสตรีมีครรภ์ 
B. 24 เมนูเด็ดผัก ผลไม้ ริมบาทวิถี 
c. กินร้อน ช้อนกลาง ล้างมือ 

1,409 ครั้ง/ป ี

รวมทั้งหมด 3,159 ครั้ง/ป ี
 

 

 

 

 

 



รูปกิจกรรมผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


