
แบบฟอร์มท่ี 1

โครงการส าคัญ วัตถุประสงค์ กิจกรรม วัตถุประสงค์
1.สุ่มประเมินคุณภาพหน่วยงานจัดการอบรมผู้
ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหารตามกฎหมาย

1.เพ่ือควบคุมก ากับหน่วยงานจัดการ
อบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัส
อาหารให้มีคุณภาพ

2.พัฒนาข้อเสนอเชิงนโยบายการจัดการสุขาภิบาล
อาหารของสถานประกอบกิจการด้านอาหารใน
แหล่งท่องเท่ียว

2.เพ่ือจัดท าข้อเสนอเชิงนโยบายเพ่ือ
ขับเคล่ือนงานการจัดการสุขาภิบาล
อาหารของสถานประกอบการอาหาร
ในแหล่งท่องเท่ียว

3.พัฒนามาตรฐาน/รูปแบบและกลไก
การขับเคล่ือนการจัดการสุขาภิบาลอาหารสถาน
ประกอบกิจการด้านอาหารในแหล่งท่องเท่ียว

3.เพ่ือพัฒนามาตรฐานสถาน
ประกอบการด้านอาหาร และพัฒนา
รูปแบบกลไกในการขับเคล่ือนงาน

4.สุ่มประเมินกลไกการเฝ้าระวังในระดับพ้ืนท่ีของ
สถานประกอบกิจการด้านอาหารในแหล่งท่องเท่ียว
- นโยบายการพัฒนาอาหารปลอดภัย
- GREEN&CLEAN Hospital

4.เพ่ือประเมินกลไกการเฝ้าระวังใน
ระดับพ้ืนท่ี

3.เพ่ือส่งเสริมและสนับสนุนให้
เจ้าหน้าท่ีผู้ประกอบกิจการ
อาหาร ผู้สัมผัสอาหารและภาคี
เครือข่ายท่ีเก่ียวข้องมีความรู้
และความเช่ียวชาญในการ
ด าเนินงานด้านสุขาภิบาลอาหาร

5.พัฒนากฎหมายด้านสุขาภิบาลอาหาร
1. (ร่าง)กฎกระทรวงฯการจ าหน่ายสินค้าในท่ีหรือ
ทางสาธารณะ/สถานท่ีสะสมอาหาร
2. (ร่าง)ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ตามกฎ
กระทรวงฯสถานท่ีจ าหน่ายอาหาร
3. ปรับปรุงกฎกระทรวงฯ ตลาด
4. พัฒนา (ร่าง) ค าแนะน าคณะกรรมการ
สาธารณสุข หมวด 7 กิจการท่ีเป็นอันตรายต่อ
สุขภาพ

5.เพ่ือยกร่างกฎกระทรวง/ประกาศ
กระทรวงฯ และค าแนะน า
คณะกรรมการสาธารณสุขฯ

4.เพ่ือส่งเสริมให้ประชาชนได้
บริโภคอาหารท่ีสะอาด ปลอดภัย

6.รณรงค์และขับเคล่ือนสุ่มประเมิน
การขับเคล่ือนการด าเนินงานสุขาภิบาลอาหารใน
แหล่งท่องเท่ียว

6.เพ่ือรณรงค์สร้างความรอบรู้ด้าน
สุขาภิบาลอาหาร และสุ่มประเมิน
การด าเนินงานสุขาภิบาลอาหารใน
แหล่งท่องเท่ียว

ข้ันตอนท่ี 1 การก าหนดวัตถุประสงค์ (Objective Setting)

โครงการพัฒนาและ
ยกระดับระบบการ
จัดการสุขาภิบาล
อาหารเพ่ือรองรับ
การท่องเท่ียว 
ปีงบประมาณ 2564

1.เพ่ือยกระดับมาตรฐานสถาน
ประกอบการด้านอาหารประเภท
 ตลาด สถานท่ีจ าหน่ายอาหาร
และสะสมอาหาร อาหารริมบาท
วิถี ในพ้ืนท่ีท่องเท่ียวให้มี
คุณภาพ เป็นไปตามมาตรฐาน
ด้านการสุขาภิบาลอาหาร

2.เพ่ือพัฒนาต้นแบบสถาน
ประกอบการด้านอาหารในพ้ืนท่ี
แหล่งท่องเท่ียวท่ีมีการจัดการ
ด้านสุขาภิบาลอาหารท่ีดี
สามารถสร้างความเช่ือม่ันต่อ
การให้บริการด้านอาหารแก่
นักท่องเท่ียวได้



โครงการส าคัญ วัตถุประสงค์ กิจกรรม วัตถุประสงค์
7.ส ารวจ และรวบรวมข้อมูลด้านสุขาภิบาลอาหาร
ในแหล่งท่องเท่ียว

7.เพ่ือพัฒนาฐานข้อมูลด้าน
สุขาภิบาลอาหาร และพัฒนา
รูปแบบการอบรมผู้ประกอบกิจการ
และผู้สัมผัสอาหารในรูปแบบ
การศึกษาด้วยตนเอง(e-learning)

8.พัฒนาศักยภาพภาคีเครือข่าย ในการควบคุม
ก ากับ/สุ่มประเมิน
- มาตรฐานด้านสุขาภิบาลอาหาร
- หน่วยงานจัดการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้
สัมผัสอาหาร
-พัฒนาระบบและกลไกการพัฒนาและยกระดับ
มาตรฐานอาหารริมบาทวิถี (Street Food Good
 Health) และตลาดนัด น่าซ้ือ (Healthy Market)

8.เพ่ือศักยภาพภาคีเครือข่ายในการ
ด าเนินงานควบคุมก ากับการจัดการ
สุขาภิบาลอาหาร

โครงการพัฒนาและ
ยกระดับระบบการ
จัดการสุขาภิบาล
อาหารเพ่ือรองรับ
การท่องเท่ียว 
ปีงบประมาณ 2564


