
ตรวจประเมินการด าเนินงาน Bangkok GREEN & CLEAN Hospital Plus (BKKGC+) 
ณ โรงพยาบาลนพรัตน์ราชธานี

วันที่ 25 มิถุนายน 2562 ส้านักสุขาภิบาลอาหารและน ้า ร่วมกบั สถาบันพัฒนาสขุภาวะเขตเมือง กรมอนามัย สา้นักการแพทย์
กรุงเทพมหานคร รพ.เจรญิกรุงประชารกัษ์ และรพ.สิรนิธร ตรวจประเมินการดา้เนินงาน Bangkok GREEN&CLEAN Hospital Plus
(BKKGC+) ณ โรงพยาบาลนพรัตน์ราชธานี โดยมรีองผู้อ้านวยการ รพ.นพรัตน์ราชธานี และหัวหน้าแผนกท่ีเกี่ยวข้องให้การต้อนรับ

โรงพยาบาลนพรัตน์ราชธานี ให้ความส้าคัญกับการพัฒนาระบบงานอนามัยสิ่งแวดล้อม ได้เข้าร่วมโครงการ
BKKGC+ ซึ่งมีหลักเกณฑ์ที่สอดคล้องกับ GREEN&CLEAN Hospital ประกอบด้วยหัวข้อ สถานที่ประกอบอาหารผู้ป่วยใน
โรงพยาบาล สถานท่ีจ้าหน่ายอาหาร การจัดการน ้าบรโิภค น ้าเสีย ขยะ สารพิษ ฝุ่นในโรงซักฟอก การประหยัดพลังงาน ห้องน ้า
ในแผนก IPD และ OPD

ผลการด้าเนินงาน พบว่า มีการด้าเนินงานที่มีประสิทธิภาพ ตั งแต่ต้นน ้า
กลางน ้า ปลายน ้า และมีความร่วมมือกันของระดับผู้บริหาร เจ้าหน้าที่ทุกคน และ
หน่วยงานภาคีเครือข่าย ในการพัฒนางานอย่างต่อเนื่อง เพ่ือให้บริการผู้ป่วย และ
ญาติที่มาใช้บริการในโรงพยาบาล

ส้าหรับงานสุขาภิบาลอาหารและน ้า ได้ให้ข้อเสนอแนะเพ่ือการพัฒนาต่อไป คือ สถานที่จ้าหน่ายอาหารในโรงพยาบาล 
อาหารสด เช่น เนื อสัตว์ ผักสด แยกเก็บเป็นสัดส่วน ไม่ปนกัน บริเวณปล่องระบายควัน และเพดานต้องหมั่นท้าความสะอาด 
ภาชนะ เช่น จาน ชาม ช้อนต้องไม่ทาสี พื นบริเวณท่ีล้างภาชนะ ต้องป้องกันไม่ให้น ้าไหลลงไปใต้ตึก มีการตรวจคุณภาพน ้าดื่ม 
ที่ให้บริการจากตู้น ้าดื่มทางชีวภาพ โดยการตรวจหาโคลิฟอร์มแบคทีเรีย ด้วยชุดน ้ายา อ11 ทุกเดือน การท้าความสะอาด
ภายในตู้กดน ้าดื่มทุกสัปดาห์ เพ่ือก้าจัดตะกอนที่ปนเปื้อนมากับน ้า
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