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	เอกสาร B-11
เอกสาร หรือคู่มือประกอบการจัดการอบรม
ตามหลักสูตรการอบรมผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร




1. หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร สำหรับผู้ประกอบกิจการด้านอาหาร
อย่างน้อยต้องมีเนื้อหาวิชา ดังต่อไปนี้
(1) หลักการสุขาภิบาลอาหารและอันตรายที่เกิดจากอาหารและน้ำที่ไม่สะอาดปลอดภัย 
(2) มาตรฐานการสุขาภิบาลอาหารในสถานประกอบกิจการด้านอาหาร 
(3) สุขวิทยาส่วนบุคคลของผู้สัมผัสอาหาร 
(4) กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับผู้ประกอบกิจการด้านอาหาร 
(5) การบริหารจัดการสถานประกอบกิจการด้านอาหาร

2. หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร สำหรับผู้สัมผัสอาหาร
อย่างน้อยต้องมีเนื้อหาวิชา ดังต่อไปนี้
(1) หลักการและมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหารในสถานประกอบกิจการด้านอาหาร 
(2) สุขวิทยาส่วนบุคคลของผู้สัมผัสอาหาร 
(3) กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับผู้สัมผัสอาหาร


โดยจัดทำเป็นคู่มือ หรือสื่อประกอบการเรียนการสอน
ตามหลักสูตรผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร
พร้อมบันทึกใส่แผ่นซีดี (CD)



ประทับตราสำคัญหน่วยงาน
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