
การจดัการอนามัยสิง่แวดล้อมในโรงเรยีน(Holistic Package) 
 

1. วัตถุประสงค์ 
 

 เพ่ือให้โรงเรียนมีการจัดบริการด้านอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน โดยการจัดสภาพแวดล้อมที่ดี ได้แก่ โรง
อาหาร จุดบริการน้้าดื่ม การจัดการขยะ ห้องส้วม และความปลอดภัยบริเวณโรงเรียน  รวมถึงมีการส่งเสริมการมี
พฤติกรรมอนามัยสิ่งแวดล้อมที่เหมาะสม ทั้งนี้เพื่อป้องกันปัจจัยเสี่ยงที่ส่งผลกระทบต่อสุขภาพและส่งเสริมให้นักเรียน
มีสุขภาพอนามัยดี  
 

2. การจัดการอนามัยส่ิงแวดล้อมในโรงเรียน ประกอบไปด้วย 
   2.1 การจัดการสุขาภิบาลอาหาร 
   2.2 การจัดการคุณภาพน้้าบริโภค 
   2.3 การจัดการห้องส้วม  
   2.4 การจัดการขยะ 
   2.5 การจัดการสิ่งแวดล้อมและความปลอดภัย 
 

3. การด าเนินงาน 
    การด้าเนินงานอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียนดังรายละเอียดต่อไปนี้ 
 

การด าเนนิงาน การด าเนนิงาน 
1. ส ารวจอนามัยส่ิงแวดล้อม 
 
 
 
 
 

1.1 สุขาภิบาลอาหารในโรงเรียน 
 
 
 
 
 

1.2 น้ าบริโภค  
 
 
 
 

 
1.3 ห้องส้วม ขยะ สิ่งแวดล้อมด้าน - 
   ความปลอดภัย/พลังงาน 
 
 
 

ส้ารวจอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียนโดยผู้รับผิดชอบ ครูอนามัย ฝ่าย
อาคารสถานที่ นักเรียนแกนน้า มีการส้ารวจอนามัยสิ่งแวดล้อมใน
โรงเรียน ได้แก่ด้านสุขาภิบาลอาหารของโรงอาหาร จุดบริการน้้าดื่มน้้าใช้ 
ห้องส้วม ขยะ และสิ่งแวดล้อมด้านความปลอดภัย ปีการศึกษาละ 2 ครั้ง  
โดยใช้ “แบบส้ารวจอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน” 
 

 - สุขลักษณะของสถานที่ปรุง ประกอบ และจ้าหน่ายอาหาร  
 - สุขลักษณะของอาหาร  กรรมวิธีการท้าประกอบ หรือปรุงการเก็บ  
   รักษา และการจ้าหน่ายอาหาร 
 - สุขลักษณะของภาชนะอุปกรณ์ และเครื่องใช้ 
 - สุขลักษณะส่วนบุคคลของผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร 
 

- การดูแลความสะอาดจุดบริการน้้าดื่มและภาชนะบรรจุน้้า 
 - การเฝ้าระวังคุณภาพน้้าดื่ม น้้าใช้  
 - การบ้ารุงรักษาตู้น้้าดื่ม หรือ เครื่องกรองน้้า 
 - น้้าดื่มน้้าใช้มีปริมาณเพียงพอ 
 
 

- ส้ารวจความสะอาด เพียงพอ และปลอดภัย ของห้องส้วม  
- การแบ่งประเภท การจัดการขยะ รวมถึงการน้ากลับมาใช้ประโยชน์ 
- การตรวจสอบความสะอาด และความปลอดภัยของอาคาร ระบบเหตุ 
ฉุกเฉิน บริเวณจุดเสี่ยงในโรงเรียน 
- การเพ่ิมพ้ืนที่สีเขียว มาตรการประหยัดพลังงาน  
 



การด าเนนิงาน การด าเนนิงาน 
2. การพัฒนาปรับปรุง วางแผนพัฒนาปรับปรุงงานอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน ให้เหมาะสม

เพียงพอ และปลอดภัยต่อสุขภาพ ได้แก่โรงอาหาร จุดบริการน้้าดื่ม น้้าใช้ 
ห้องส้วม ก้าจัดแหล่งเพาะพันธุ์ยุง การดูแลควบคุมอาคาร การปรับปรุง
เครื่องเล่นและอุปกรณ์ไฟฟ้า เป็นต้น 

3. การตรวจประเมิน  เฝ้าระวัง   
 

- เฝ้าระวังสุขลักษณะโรงอาหาร และจุดบริการน้้าดื่มในโรงเรียนติดตาม
ทุก 3 เดือน 
- สุ่มตรวจการปนเปื้อนโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหาร ภาชนะอุปกรณ์ 
และมือผู้สัมผัสอาหาร ด้วย SI 2 (อ13) และ ในน้้าดื่ม (อ11) ๓ เดือน/ 
ครั้ง 
- สุ่มตรวจคุณภาพน้้าดื่มตามเกณฑ์มาตรฐานน้้าบริโภคกรมอนามัย พ.ศ. 
2553 ปีละ 1 ครั้ง 
- ส้ารวจตามแบบการจัดอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน ปีการศึกษาละ 2 
ครั้ง 
- มีการบันทึกผลการเฝ้าระวังอนามัยสิ่งแวดล้อม 

4. การติดตามประเมินผล  การติดตามผลการด าเนินงานของโรงเรียนโดยหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
ได้แก่ หน่วยงานต้นสังกัดสถานศึกษา เขตพ้ืนที่การศึกษาองค์กรปกครอง
ส่วนท้องถิ่น องค์การบริหารส่วนต้าบล ส้านักงานพุทธศาสนาแห่งชาติ 
ส้านักงานสาธารณสุขอ้าเภอ ส้านักงานสาธารณสุขจังหวัด โรงพยาบาล
ส่งเสริมสุขภาพระดับต้าบล ศูนย์อนามัย ศูนย์บริการสาธารณสุขและ
ส้านักงานเขตกทม. รวมทั้งหน่วยงานอื่นๆ ที่เกี่ยวข้อง  
 

 
 
 
 
 
 
 
แบบส ารวจการจัดการอนามัยส่ิงแวดล้อมในโรงเรียน 
 

การส ารวจ รายละเอียด 
ผลการ
ส ารวจ การปรับปรุง 

มี ไม่มี 
สุขาภิบาล
อาหาร 

1.สุขลักษณะของสถานที่ปรงุ ประกอบ และจ าหน่าย
อาหาร  
O พื้นสะอาด ไม่มีเศษขยะหรือ เศษอาหาร 
O มีอ่างล้างมือหรืออุปกรณ์ท้าความสะอาดมือ 
O ไม่พบสัตว์แมลงน้าโรค และสตัว์เลี้ยงในพื้นที่รับประทาน
อาหาร 
O ไม่เตรียม ประกอบ หรือ ปรุงอาหารบนพืน้ และบริเวณ

   



การส ารวจ รายละเอียด 
ผลการ
ส ารวจ การปรับปรุง 

มี ไม่มี 
หน้าห้องส้วม 
O มีถังรองรับมูลฝอยที่มีสภาพดี ไม่รั่วซึม และ มีฝาปดิ
มิดชิด 
O มีระบบดักไขมัน/การบ้าบัดน้า้เสียก่อนระบายทิ้งสู่
สาธารณะ 
2.สุขลักษณะของอาหารกรรมวิธีการท าประกอบ หรือ
ปรุงการเก็บรักษา และการจ าหน่ายอาหาร 
O อาหารปรุงสา้เร็จพร้อมบริโภคเก็บในภาชนะที่สะอาด 
เหมาะสมกับอาหาร มีการปกปดิ และวางสูงจากพื้นอย่าง
น้อย 60 เซนติเมตร 
O อาหารสด เช่น เนื้อสตัว์สด ผกัสด แยกเก็บเป็นสัดส่วน 
ไม่ปะปนกนั วางสูงจากพื้นอย่างน้อย 60 เซนติเมตร 
มีการล้างก่อนนา้มาปรุงหรือเก็บ เนื้อสัตว์สด เก็บใน 
อุณหภมูิที่ต่้ากว่า 5 องศาเซลเซียส 
O น้้าดื่ม หรือเคร่ืองดื่มที่ไม่ได้บรรจุในภาชนะปิดสนิท 
ภาชนะบรรจุ วางสูงจากพื้นอยา่งน้อย 60 เซนติเมตร 
O น้้าแข็ง เก็บในภาชนะทีส่ะอาด มีฝาปดิ วางสูงจากพื้น
อย่างน้อย 60 เซนติเมตร ไม่น้าสิ่งของอื่นวางปนในน้้าแข็ง 
ใช้อปุกรณ์ที่มีด้าม สา้หรับคีบหรือตักน้้าแข็งโดยเฉพาะ 

   

3. สุขลักษณะของภาชนะอุปกรณ์ และเครื่องใช้อื่นๆ 
O  จาน ชาม ถ้วย แก้วน้้า ถาดหลุม เก็บในภาชนะ หรือ
ตะแกรงที่สะอาดวางสูงจากพืน้อย่างน้อย 60 เซนติเมตร 
O ที่ส้าหรับล้างภาชนะ ฯ  สูงจากพื้นอย่างน้อย 60 
เซนติเมตร 
O ล้างภาชนะฯ  ด้วยสารทา้ความสะอาด และลา้งด้วยน้า้
สะอาดอย่างน้อย 2 ครั้ง/ล้างด้วยน้้าไหล/ใช้เครื่องล้าง
ภาชนะ และมีการฆ่าเชื้อภาชนะ 

   

4 สุขลักษณะส่วนบุคคลของผูป้ระกอบกิจการและผู้
สัมผัสอาหาร 
O  แต่งกายสะอาด สวมเสื้อมีแขน หรือมีเครื่องแบบ สวม
หมวก หรือเน็ทคลุมผม หรือวิธีการอ่ืน ที่สามารถป้องกัน
การปนเปื้อนได ้
O ใช้อุปกรณ์ในการหยิบจับอาหารปรุงส้าเร็จพร้อมบริโภค 
O ผ่านการอบรมตามหลักสูตรสขุาภิบาลอาหารทุกคน 
O ได้รับการตรวจสุขภาพประจา้ปีทุกคน (x-ray ปอด ตรวจ
อุจจาระ ตรวจเลือดหาไวรัสตบัอักเสบ ชนิดเอ) 
 

    การส ารวจด้านสุขาภิบาลอาหารโดยละเอียดควรตาม
แบบตรวจสุขาภิบาลอาหารส าหรับ “สถานที่จ าหน่าย
อาหาร” ตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่

   



การส ารวจ รายละเอียด 
ผลการ
ส ารวจ การปรับปรุง 

มี ไม่มี 
จ าหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 แหล่งข้อมูลเพิ่มเติมที่ควร
ศึกษา ข้อ 6 (1) 

การจัดการ
คุณภาพน้ า
บริโภค 

1. น้้าดื่ม น้้าใช้มีปริมาณเพียงพอ 
    - มีจุดน้้าดื่มเพียงพอ (1จุด/75 คน) 
2. การดูแลความสะอาดจุดบริการน้้าดื่มและภาชนะบรรจุ
น้้า 
    - จุดบริการน้้าดื่มสะอาด 
    - มีการล้างภาชนะบรรจุน้้าดื่ม  

o ตู้กดน้้าเย็นสัปดาห์ละ 1 ครั้ง   
o ล้างเมื่อเติมน้้า 

    - กรณีใช้ เครื่องกรองน้้ามีการเปลี่ยน ไส้กรองตาม
ค้าแนะน้าของผลิตภัณฑ์ (บันทึก ความถี่ เช่น 6 เดือน/ครั้ง 
    - นักเรียนมีแก้วน้้าประจ้าตัว 
  - มีการตรวจคุณภาพน้้าดื่ม/น้้าใช้  

o ตรวจตามมาตรฐานน้้าบริโภคปีละ 1 คร้ัง 
o เฝ้าระวังโดยใช้ อ 11  3 เดือน/ครั้ง หรือหลังจาก

เปลี่ยนไส้กรองน้้าตามค้าแนะน้าของผลิตภัณฑ์ 

   

การจัดการ
ห้องส้วม 

1. พื้น ผนัง เพดาน โถส้วม ที่กดโถส้วม โถปสัสาวะ ที่กดโถ
ปัสสาวะ สะอาด ไม่มีคราบสกปรกอยู่ในสภาพดีใช้งานได ้

   

2. น้้าใช้สะอาด เพียงพอ และไม่มีลูกน้้ายุงใน  ภาชนะเก็บ
กักน้้า 

   

3. อ่างลา้งมือ ก๊อกน้้า กระจกสะอาด ไม่มีคราบสกปรก 
เพียงพอ อยู่ในสภาพดีใช้งานได ้

   

4. มีสบู่ล้างมือพร้อมให้ใช้ตลอดเวลา    
5. ถังรองรับมูลฝอย สะอาด มีฝาปิด อยู่ในสภาพดี  ไม่
รั่วซึมตั้งอยู่ในบริเวณอ่างลา้งมือหรือบริเวณใกล้เคียง 

   

6. แยกเป็นห้องส้วมสา้หรับชาย-หญิง โดยมีปา้ยหรือ
สัญลักษณ์ทีช่ัดเจน มีการระบายอากาศดีและไม่มีกลิ่น
เหม็น 

   

7. สภาพท่อระบายสิ่งปฏิกูลและถังเก็บกักไม่รั่ว แตก หรือ    



การส ารวจ รายละเอียด 
ผลการ
ส ารวจ การปรับปรุง 

มี ไม่มี 
ช้ารุด 

การจัดการ
ขยะ 
 

1. ภาชนะรองรับขยะที่สะอาดสภาพดี มีฝาปิด ไม่รั่วซึม ไม่
แตกร้าว มีจ้านวนเพียงพอ 

   

2. มีการคัดแยกขยะน้ามารีไซเคิล หรือน้ากลับมาใช้
ประโยชน ์

   

3. มีท่อ/รางระบายน้้าสภาพดไีม่อุดตันโดยไม่มนี้้าท่วมขัง 
เป็นแหล่งเพาะพนัธุ์สตัว์และแมลงพาหะน้าโรค 

   
 

4. มีการควบคุมก้าจัดแมลง สัตว์พาหะนา้โรคได้แก่ หนู 
แมลงวัน แมลงสาบ เปน็ต้น 

   

1. บริเวณโดยรอบโรงเรียนสะอาดและปลอดภัย    

2. สนามกีฬา สนามเด็กเล่น เครื่องเล่นในสนามจัดเปน็
สัดส่วนมัน่คง 

   

3. มีการตรวจสอบเครื่องเล่นในสนามให้อยู่ในสภาพพร้อม
ใช้งาน 
 

   

4. อาคารเรียนพื้น ผนัง เพดาน และบนัไดสะอาด แข็งแรง
และมีความปลอดภัยโดยมีการจัดระเบียบการขึ้นลง พร้อม
มีป้ายสญัลักษณ ์

   

5. สภาพห้องเรียนมีความสะอาด เป็นระเบียบ การระบาย
อากาศดีและมีแสงสว่างเพียงพอ 

   

6.มีการส้ารวจอุปกรณไ์ฟฟ้า สายไฟ เต้าเสียบ มีสภาพดี 
และมีการติดตั้งถังดบัเพลิงพร้อมใช้งาน 

   

7. มีการจัดกิจกรรมการจัดการสิ่งแวดล้อมและความ
ปลอดภัยในโรงเรียนได้แก่ การลดปริมาณขยะ ธนาคารขยะ 
การรณรงค์พฤติกรรมด้านสุขอนามัย การป้องกันอุบัติเหตุ
เป็นต้น 

   

 
4. บทบาทการด าเนินงานอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน 

การด้าเนินงานอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียนจะประสบผลส้าเร็จได้ต้องอาศัยความร่วมมือจากหลายภาคส่วน
ทั้งองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นเขตการศึกษา ส้านักงานสาธารณสุขจังหวัด ส้านักงานสาธารณสุขอ้าเภอ โรงพยาบาล
ส่งเสริมสุขภาพระดับต้าบลศูนย์อนามัย  บุคลากรทางการศึกษาครูอนามัยและนักเรียน บุคลากรที่เกี่ยวข้องควรมี
บทบาทร่วมกันดังนี้ 
1. โรงเรียน คณะกรรมการพัฒนาโรงเรียน 
   1.1ผู้บริหารสนับสนุนการด้าเนินงานอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน จัดท้าเป็นโครงการ หรือมีคณะกรรมการ 
พัฒนาโรงเรียน ให้บุคลากรทางการศึกษามีส่วนร่วมในการด้าเนินงานรว่มกับนักเรียนประสานงานกับหน่วยงานที่ 
เกี่ยวข้องเพ่ือสนับสนุนด้านวิชาการและงบประมาณมีการติดตาม ประเมินผล และท้าการปรับปรุงแก้ไขปัญหาการ 
ด้าเนินงานอย่างเป็นระบบ 
   1.2 พัฒนา ปรับปรุงระบบด้าเนินงานอนามัยสิ่งแวดล้อมของโรงเรียนเพื่อส่งเสริมให้นักเรียนมีสุขภาพที่ดี 

การจัดการ
สิ่งแวดล้อม
และความ
ปลอดภัย 



   1.3 ครอูนามัยเป็นที่ปรึกษาให้ค้าแนะน้า และสนับสนุนการด้าเนินงานโครงการต่างๆที่เก่ียวกับงานอนามัยโรงเรียน 
รวมทั้งเสริมสร้างความรู้ทักษะ 
2. นักเรียนแกนน า มีส่วนร่วมในการเฝ้าระวังสุขาภิบาลอาหารและน้้าบริโภคด้วยชุดทดสอบภาคสนาม อ13 
และอ11 ส้ารวจ ตรวจสอบ บันทึกข้อมูลและรายงานผลแจ้งผลเมื่อพบปัญหา โดยประสานความร่วมมือกับ 
คณะกรรมการพัฒนาโรงเรียนการแนะน้าด้านสุขลักษณะแก่ผู้ประกอบการร้านอาหาร มีสุขนิสัยที่ถูกต้องเป็นต้น 
3. ผู้ประกอบการร้านอาหาร 
ปฏิบัติตามกฎระเบียบของโรงเรียน และการมีสุขอนามัยที่ถูกต้อง อีกท้ังจะต้องรักษามาตรฐานของร้านอาหาร 
 
 
4.องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น 
  4.1จัดท้าแผนงานโครงการพัฒนาอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน หรือเฝ้าระวังอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน 
  4.2 ประสานงานกับหน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพ่ือสนับสนุนการด้าเนินงานด้านวิชาการ 
  4.3 เผยแพร่ความรู้ประชาสัมพันธ์และจัดกิจกรรมต่างๆให้ประชาชน 
  4.4 ส่งเสริมการมีส่วนร่วมของชุมชนโดยให้ประชาชนและผู้เกี่ยวข้องทุกภาคส่วนได้เข้ามามีส่วนร่วมในการพัฒนา 
  งานอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน ให้สะอาดปลอดภัย 
5. ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด 
  5.1 จัดประชุมหรือประสานงานกับเจ้าหน้าที่สาธารณสุขอ้าเภอองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นโรงพยาบาลโรงพยาบาล
ส่งเสริมสุขภาพระดับต้าบล และเจ้าหน้าที่/ครู/พระพ่ีเลี้ยง เพ่ือชี้แจงรายละเอียด และขับเคลื่อนการด้าเนินงาน 
  5.2 สนับสนุนสื่อประชาสัมพันธ์ ชุดความรู้  
  5.3 ก้ากับ และติดตามการด้าเนินงานในระดับพ้ืนที่ เพ่ือให้เกิดการขับเคลื่อนงานอย่างต่อเนื่อง 
  5.4 รวบรวม และจัดท้าฐานข้อมูลอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน และคืนข้อมูลให้กับหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
  5.5 ส่งเสริมการสร้างนวัตกรรมในการจัดการอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน 
6.ส านักงานสาธารณสุขอ าเภอ โรงพยาบาล โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพระดับต าบล 
  6.1 ประสานโรงเรียนในการชี้แจงรายละเอียดโครงการและแนวทางการด้าเนินงาน 
  6.2 สนับสนุนองค์ความรู้ ประชาสัมพันธ์ เกี่ยวกับการจัดการ 
  6.3 ก้ากับ และติดตามการด้าเนินงานในระดับพ้ืนที่ เพ่ือให้เกิดการขับเคลื่อนงานอย่างต่อเนื่อง 
  6.4 รวบรวมข้อมูลและคืนข้อมูลให้กับหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง และผลักดันให้โรงเรียนมีความเข้มแข็ง 
7.ศูนย์อนามัยที่ 1-12  สถาบันพัฒนาสุขภาวะเขตเมือง ศูนย์อนามัยกลุ่มชาติพันธุ์ ชายขอบและ 
แรงงานข้ามชาติ  
  7.1 จัดประชุม อบรมพัฒนาศักยภาพเจ้าหน้าที่ประสานงานเพื่อชี้แจงรายละเอียดโครงการและแนวทางการ 
ด้าเนินงานให้กับหน่วยงานที่เก่ียวข้องพร้อมสนับสนุนชุดความรู้แนวทางการด้าเนินงาน  
  7.2 รวบรวมข้อมูลการจัดการอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียนพร้อมแนวทางการขับเคลื่อนงานให้แก่หน่วยงาน 
ระดับจังหวัดและส่วนกลาง 
  7.3 สนับสนุนให้เกิด “นวัตกรรมด้านการจัดการอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน” 
  7.4 ก้ากับ และติดตามการด้าเนินงานในระดับพ้ืนที่ เพ่ือให้เกิดการขับเคลื่อนงานอย่างต่อเนื่อง  
8.ส่วนกลาง 
 8.1 ประสานความร่วมมือในระดับนโยบายระหว่างกระทรวงกรม ส้านัก และกองต่างๆ 
 8.2 ศึกษาวิจัยพัฒนาองค์ความรู้และเทคโนโลยีนวัตกรรม และจัดท้าฐานข้อมูล 
 8.3 จัดท้าคู่มือชุดความรู้ คู่มือวิชาการ และสื่อประชาสัมพันธ์เพ่ือสนับสนุนการด าเนินงาน 
 8.4 ติดตาม ประเมินผล และส่งคืนข้อมูลให้กับพ้ืนที่ 
 



5. ข้อเสนอแนะ ในการด าเนนิงาน 
   1. หน่วยงานต้นสังกัดของโรงเรียน และโรงเรียน มีนโยบายในการจัดการด้านอนามัยสิ่งแวดล้อม มีการ 
ก้าหนดผู้รับผิดชอบ มีทิศทางการด้าเนินงานที่ชัดเจน  
   2. การวางแผนการพัฒนาอนามัยสิ่งแวดล้อมเพ่ือน้าไปสู่การปฏิบัติร่วมกับเครือข่ายที่เกี่ยวข้อง เช่น 
ส้านักงานสาธารณสุขจังหวัด ศูนย์อนามัย องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น 
   3. สนับสนุนให้นักเรียนมีส่วนร่วมในการพัฒนา ดูแล ปรับปรุงอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียนร่วมกับครู 
อนามัย นักการภารโรง  นักเรียนแกนน้า  เช่น ร่วมเป็นคณะท้างาน/ชมรม หรือมีการเรียนรู้สู่การปฏิบัติของนักเรียน 
(Learning by doing) สอดแทรกในวิชาที่เก่ียวข้อง เป็นต้น  
   4.การเข้าร่วมส่งเสริมพัฒนาอนามัยสิ่งแวดล้อมกับโครงการของชุมชน หรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง เช่น องค์กร
ปกครองส่วนท้องถิ่นโรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพระดับต้าบล ส้านักงานสิ่งแวดล้อมภาค เพ่ือวิเคราะห์ปัญหาและ
พัฒนาร่วมกัน  ซึ่งอาจได้รับการสนับสนุนงบประมาณในการพัฒนาหรือได้รับเพิ่มเติม 
   5. สรุปผลการด้าเนินงานเสนอต่อคณะกรรมการของโรงเรียนและผู้บริหารเพื่อรับทราบผลการด้าเนินงาน  
ปัญหา และแนวทางพัฒนาปรับปรุง  
 

6. แหล่งข้อมูลเพิ่มเติมท่ีควรศึกษา   
   1. แบบตรวจสุขาภิบาลอาหารส้าหรับ “สถานที่จ้าหน่ายอาหาร” ตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จ้าหน่าย
อาหาร พ.ศ. 2561ใช้ในการตรวจประเมินโรงอาหาร สามารถดูเพ่ิมเติมได้ที่ 
http://foodsan.anamai.moph.go.th/main.php?filename=food_index18 
   2. คู่มือการด้าเนินงานสุขาภิบาลอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จ้าหน่ายอาหาร พ.ศ.2561 
http://foodsan.anamai.moph.go.th/main.php?filename=Law_61 
   3. การเลือกภาชนะ และพลาสติกท่ีปลอดภัย
http://foodsan.anamai.moph.go.th/main.php?filename=NoFoam 
   4. คู่มือการจัดอนามัยสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน สามารถดูเพ่ิมเติมได้ที่ 
http://env.anamai.moph.go.th/ewt_dl_link.php?nid=933&filename=totalbook 
   5. คู่มือเด็กไทยวัยใส สิ่งแวดล้อมปลอดภัย สุขอนามัยดีสามารถดูเพ่ิมเติมได้ที่
http://env.anamai.moph.go.th/ewt_dl_link.php?nid=978 
   6. โรงเรียนสิ่งแวดล้อมปลอดภัย เด็กไทยสุขอนามัยดีสามารถดูเพ่ิมเติมได้ที่ 
https://www.youtube.com/watch?v=Mnw8X_11LDo 
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