
มาตรการการประเมินผลการดําเนินงาน และการวิเคราะหเพ่ือปรับปรุง 
โรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen) 

 
กรมอนามัยมีนโยบายพัฒนาดานอนามัยและสิ่งแวดลอม GREEN & Clean โดยการนําหลักสุขาภิบาล

สิ่งแวดลอมอยางยั่งยืน และเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม เพ่ือใหประชาชนผูมารับบริการรับรูถึงความสะอาด ปลอดภัย 
สิ่งแวดลอมดี มีชีวิตชีวา และบุคลากรผูปฏิบัติงานมีสถานท่ีนาอยู นาทํางาน สงผลใหมีคุณภาพชีวิตท่ีดี รวมท้ัง
เปนตนแบบดานการบริหารจัดการสิ่งแวดลอม สํานักเลขานุการกรมจึงไดจัดทําคําสั่ง แตงตั้งคณะกรรมการ
บริหารจัดการ GREEN & Clean Organization ข้ึน ประกอบดวย  

1) คณะอํานวยการ มีนายแพทยอรรถพล แกวสัมฤทธิ์ รองอธิบดีกรมอนามัยเปนประธานกรรมการ   
2) คณะทํางานดานการบริหารจัดการขยะ (Garbage) 
3) คณะทํางานดานการพัฒนาสวมมาตรฐาน (Restroom) 
4) คณะทํางานดานการจัดการพลังงาน (Energy) 
5) คณะทํางานดานการจัดการสิ่งแวดลอม (Environment) 
6) คณะทํางานดานสุขาภิบาลอาหารและน้ําบริโภค (Nutrition) 
ในสวนของคณะทํางานดานสุขาภิบาลอาหารและน้ําบริโภค (Nutrition) จะเปนคณะทํางานหลักใน

การขับเคลื่อนการพัฒนาโรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen) คณะทํางานชุดนี้มี
ผูอํานวยการสํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ําเปนประธานคณะทํางาน เลขานุการกรมเปนรองประธาน
คณะทํางาน โดยมีคณะทํางานจากสํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ํา สํานักโภชนาการ สํานักอนามัยสิ่งแวดลอม 
และสํานักเลขานุการกรม ซ่ึงมีบทบาทและหนาท่ี ดังนี้  

๑) กําหนดรูปแบบ แนวทาง และพัฒนาโรงอาหาร ตามมาตรฐานโรงอาหารคุณภาพ สะอาด 
ปลอดภัย (GREEN Canteen)      

๒) สํารวจสถานการณโรงอาหารในดานสุขาภิบาลอาหารและน้ํา โภชนาการ อาคารสถานท่ี และ
สภาพแวดลอม  

๓) รวมกําหนดแผนการขับเคลื่อนการดําเนินงานสูโรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN 
Canteen) 

4) จัดทํามาตรฐานโรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen) 
๕) สงเสริม สนับสนุน และใหขอเสนอแนะแนวทางการพัฒนาปรับปรุงโรงอาหาร ตามมาตรฐานโรง

อาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen)      
๖) พัฒนาศักยภาพเจาหนาท่ีผูดูแลโรงอาหารและผูสัมผัสอาหารตามมาตรฐานโรงอาหารคุณภาพ 

สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen) 
๗) ติดตาม ประเมิน และสรุปผลการดําเนินงาน   
๘) งานอ่ืนๆ ตามท่ีไดรับมอบหมาย     
 
 
 
 
 



คณะทํางานการขับเคลื่อนการพัฒนาโรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen) มีการ
ประชุมหารือรวมกันทุกเดือน และวางมาตรการในการประเมินผลการดําเนินงานและการวิเคราะหเพ่ือ
ปรับปรุงทุกๆ 3 เดือน โดยผลของการประชุมมีดังนี้ 

 
1. การประชุมการขับเคล่ือนการพัฒนาโรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen) เพ่ือสุขภาพท่ีดี

สําหรับประชาชนกลุมวัยทํางาน วันพฤหัสบดีท่ี 20 ธันวาคม 2561 เวลา 09.30 – 12.30 น. ณ หองประชุม

ทรวง เหล่ียมรังสี สํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ํา ช้ัน 3 อาคาร 3 กรมอนามัย 

จากการท่ีสํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ํารวมกับเทศบาลนครนนทบุรี ดําเนินการตรวจประเมินโรง

อาหารกรมอนามัยดานสุขาภิบาลอาหาร เม่ือวันท่ี 1 พฤศจิกายน 2561 โดยใชแบบสํารวจโรงอาหาร ตาม

มาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรมอนามัย พบวา โรงอาหารของกรมอนามัยยังมีปญหาหลายจุด และไมผานตาม

เกณฑมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร กรมอนามัย และมาตรฐานสุขาภิบาลอาหารสําหรับ “สถานท่ีจําหนาย

อาหาร” ตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานท่ีจําหนายอาหาร พ.ศ. 2561 จึงจําเปนท่ีตองไดรับการแกไข

ปญหา เพราะเปาหมายของการพัฒนาโรงอาหารกรมอนามัย คือการเปนตนแบบดานโรงอาหารคุณภาพ 

สะอาด ปลอดภัย และตองผานเกณฑมาตรฐาน  ทุกขอ จึงตองมีการแกไขปญหาในเชิงรุกและเรงดวน ในเรื่อง

ตางๆ ตอไปนี้ 

- ระบบบอดักไขมันซ่ึงใชงานไมได ไมมีการดักเศษอาหารกอนระบายน้ําท้ิง รางระบายน้ําท่ีมีเศษ

อาหารและคราบไขมันสะสม สงกลิ่นเหม็น ไมชวนมอง ควรมีการซอมแซมปรับปรุงบอดักเศษอาหารและดัก

ไขมันท่ีใชการไดดี กอนระบายน้ําท้ิง 

- บริเวณดานหลังรานขายน้ําผลไมปน รานกาแฟ มีถังดักไขมันใชการไมได มีการตอทอน้ําท้ิงเพ่ิม มี

เศษขยะ และมีน้ําขัง 

- ตะแกรงเหล็กท่ีปดรางระบายน้ําดานหลังรานชํารุด ข้ึนสนิม บางจุดผุพัง บางจุดไมสามารถเปดออกได 

- บริเวณดานหลังรานฝงสนามหญาพบทอน้ําชํารุด รางระบายน้ํามีคราบตะกอนสะสม 

- หองสวม พบปญหาพ้ืนเฉอะแฉะ ลื่น สายชําระชํารุด มีถังแกสวางอยูในหองสวม ประตูหองสวมเปด

อยูตลอดเวลา และไมควรเปดสูบริเวณท่ีเตรียม-ปรุงอาหาร  

- ถังดับเพลิงใชงานไมได และเก็บไวในบริเวณท่ีใชงานยาก 

- พ้ืนบริเวณท่ีเตรียม-ปรุงอาหารชํารุด กระเบื้องแตก มีน้ําขัง เสี่ยงตอการเกิดอุบัติเหตุตอผูสัมผัส

อาหาร 

- ถังขยะไมมีฝาปด ควรใชถังขยะท่ีไมรั่วซึม มีฝาปด (ประเภทถังขยะควรเปนชนิดท่ีใชเทาเหยียบเพ่ือ    

เปดฝา หรือฝาถังขยะเปนแบบสไลด)   

- เครื่องดูดควันชํารุด ควรมีปลองระบายควันหรือพัดลมดูดอากาศท่ีใชการไดดี  

- ผนังท่ีเตรียม-ปรุงชํารุด กระเบื้องหลุดลอก ทําความสะอาดยาก 

  - กอกน้ําบริเวณอางลางจานชํารุด 

- มีคราบสกปรก (ข้ีนก) บนถังแชผัก 

- บริเวณท่ีวางเครื่องปรุงหนารานชํารุด ตองมีอุปกรณคํ้ายัน 



- มีนกพิราบบินเขามาบริเวณท่ีรับประทานอาหาร ไมมีท่ีปองกันนก ควรมีการติดตั้งตาขายหรืออุปกรณ

ปองกันนกและสัตวพาหะนําโรค ท่ีจะเขามาบริเวณโรงอาหาร 

- ภายในบริเวณท่ีเตรียม-ปรุงอาหารควรมีการจัดวางสิ่งของใหเปนระเบียบ และรักษาความสะอาด

บริเวณเตรียมปรุง ประกอบอาหาร ใหสะอาดอยูสมํ่าเสมอ ไมใหพ้ืนมีน้ําขัง     

- ควรแยกการเก็บรักษาอุณหภูมิเนื้อสัตว และผัก 

- อาหารท่ีปรุงสําเร็จแลว ไมมีการปกปด เนื่องจากพ้ืนท่ีในตูเก็บอาหารท่ีปรุงสําเร็จ ไมเพียงพอตอการ

วางอาหาร  

- ภาชนะใสน้ําสมสายชู น้ําปลา และน้ําจิ้ม ควรมีฝาปด และควรดูแลรักษา ความสะอาดบริเวณท่ีวางดวย 

- ภาชนะอุปกรณ เชน ชอน สอม ตะเกียบ ควรมีภาชนะสําหรับวางท่ีมีการปกปด เครื่องใหความรอน

ตองทําความสะอาดทุกวัน น้ําท่ีใชในการตมเพ่ือฆาเชื้อโรคตองเปนน้ําท่ีผานการกรอง เนื่องจากปองกันการเกิด

คราบหินปูนท่ีเกาะกับเครื่องใหความรอน และตองมีการเปลี่ยนน้ําท่ีฆาเชื้อทุก 2 ชั่วโมง   

 มติท่ีประชุม :  รับทราบและมอบหมายใหสํานักเลขานุการกรม ในฐานะหนวยงานท่ีรับผิดชอบดาน

การจัดการโรงอาหาร ดําเนินการจัดสรรงบประมาณและปรับปรุงแกไขอยางเรงดวนตามขอเสนอของท่ีประชุม 

โดยสํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ําจะชวยสนับสนุนขอมูลดานวิชาการ 

 
2. การประชุมการขับเคล่ือนการพัฒนาโรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen) เพ่ือสุขภาพท่ีดี
สําหรับประชาชนกลุมวัยทํางาน วันพุธท่ี 30 มกราคม 2562 เวลา 09.30 – 12.30 น. ณ หองประชุมทรวง 
เหล่ียมรังสี สํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ํา ช้ัน 3 อาคาร 3 กรมอนามัย 
 ผลจากการนําเสนอของสํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ําในเรื่องสิ่งท่ีตองปรับปรุงแกไขในโรงอาหารของ

กรมอนามัย สํานักงานเลขานุการกรมจึงขอนําเสนอแผนการปรับปรุงโรงอาหารกรมอนามัย ดังนี้ 

 -  เม่ือวันท่ี 16 ธันวาคม 2561 สํานักงานเลขานุการกรมเชิญผูรับเหมาจํานวน 3 ราย มารวมพิจารณา

จุดท่ีตองทําการปรับปรุงแกไขและประเมินราคา โดยมีผูแทนจากสํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ําเขารวมดวย 

ซ่ึงจุดท่ีตองทําการปรับปรุงแกไขมีดังนี้ 

 1) เปลี่ยนกระเบื้องปูพ้ืนบริเวณดานในรานคา ดานหลังรานคา หองลานจาน กระเบื้องผนังในรานคา

และดานหลังรานคา 

 2) เปลี่ยนชุดอางลางมือระบบอัตโนมัติ พรอมระบบระบายน้ํา 

 3) ติดตั้งตะแกรงกันนก 

 4) ปรับปรุงหองน้ําผูประกอบการ 

 5) ปรับปรุงระบบทอระบายน้ํารอบโรงอาหารพรอมทําระแนงพลาสวูดก้ันฉาก 

 6) ปรับปรุงระบบแสงสวางภายในโรงอาหาร 

 7) ทาสีผนังในราน ดานหลังราน หองลางจาน และเปลี่ยนฝาเพดานในหองลางจาน 

 8) เปลี่ยนประตูมวนหนารานคา  

 โดยสํานักงานเลขานุการกรมมีงบประมาณในการปรับปรุงแกไขประมาณ 500,000 บาท ท้ังนี้ ผูรับเหมา

ท้ัง 3 รายจะเสนอราคาใหพิจารณาในวันท่ี 1 กุมภาพันธ 2562 และขอเชิญผูแทนสํานักสุขาภิบาลอาหาร

และน้ําเขารวมพิจารณาดวย  



- ประธานการประชุมใหพิจารณาปรับปรุงในจุดท่ีสําคัญกอน เชน พ้ืน ตะแกรงกันนก ระบบบอดัก
ไขมัน เปนตน 

มติท่ีประชุม :  รับทราบและมอบหมายใหเจาหนาท่ีสํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ําเขารวมพิจารณา
แผนการปรับปรุงท่ีผูรับเหมาเสนอรวมกับสํานักงานเลขานุการกรมในวันท่ี 1 กุมภาพันธ 2562 และนํามารายงาน
ผลในการประชุมครั้งตอไป 
 - สํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ํา และสํานักงานเลขานุการกรมไดมีการเชิญผูประกอบการโรงอาหาร

กรมอนามัยมาประชุมเม่ือวันท่ี 17 มกราคม 2562 เพ่ือชี้แจงแนวทางการปรับปรุงแกไขรานคาของตนเอง 

ซ่ึงผูประกอบการไดมีการรวมแลกเปลี่ยนในประเด็นตางๆ และยินดีท่ีจะปรับปรุงรานของตนเองใหถูก

สุขลักษณะ และไดมีมติจะทําการ Big Cleaning โรงอาหารกรมอนามัยในวันท่ี 20 มกราคม 2562 โดยเม่ือ

วันท่ี 21 มกราคม 2562 สํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ําไดทําการสํารวจสิ่งท่ีผูประกอบการไดทําการ

ปรับปรุง พบวาผูประกอบการไดจัดรานของตนเองไดถูกตองตามสุขลักษณะ มีความสะอาด และมีภาพลักษณ

ท่ีดีข้ึนอยางเห็นไดชัด จึงขอใหผูประกอบการมีการปฏิบัติเชนนี้อยางสมํ่าเสมอ  

 

ภาพการประชุมหารือผูประกอบการโรงอาหารกรมอนามัย เพ่ือรวมกันวิเคราะหปญหาและแนวทางแกไข        
ในการพัฒนาโรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen)  

วันพฤหัสบดีท่ี 17 มกราคม 2562 เวลา 14.00 – 16.30 น. 
ณ หองประชุมทรวง เหล่ียมรังสี สํานักสุขาภิบาลอาหารและน้ํา ช้ัน 3 อาคาร 3 กรมอนามัย 

 

   
 

   



- ประธานการประชุม ใหแนวทางและมาตรการในการดําเนินงานวา การพัฒนาโรงอาหารโดย
ผูประกอบการเปนการสรางระบบกลไกท่ีสําคัญในการพัฒนาโรงอาหาร โดยมีผูรับผิดชอบงานดานโรงอาหาร
ของแตละหนวยงานจะเปนผูชวยในการกํากับดูแล และมอบหมายใหสํานักอนามัยสิ่งแวดลอมทําการวิเคราะห
ประเภทของขยะท่ีเกิดข้ึนจากโรงอาหาร เพ่ือท่ีจะไดมีการวางแผนการจัดการดานขยะในโรงอาหารไดอยางมี
ประสิทธิภาพ 

มติท่ีประชุม :  รับทราบและมอบหมายใหแตละหนวยงานดําเนินการตามท่ีประธานเสนอ  
 
3. การประชุมแลกเปล่ียนการพัฒนาโรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN Canteen) กระทรวง
สาธารณสุข วันพุธท่ี 20 กุมภาพันธ 2562  เวลา 09.00 – 12.30 น. ณ หองประชุมสมบูรณ วัชโรทัย 
อาคาร 1 ช้ัน 2 กรมอนามัย 

- กรมอนามัย นําเสนอผลการดําเนินงานปรับปรุงพัฒนาโรงอาหารคุณภาพ สะอาด ปลอดภัย (GREEN 

Canteen) ซ่ึงในสวนท่ีผูประกอบการสามารถดําเนินการได ผูประกอบการไดจัดรานของตนเองไดถูกตองตาม

สุขลักษณะ มีความสะอาด และมีภาพลักษณท่ีดีข้ึนอยางเห็นไดชัด และในสวนท่ีตองใหทางสํานักงาน

เลขานุการกรมดําเนินการ โดยเม่ือวันท่ี 1 กุมภาพันธ 2562 สํานักงานเลขานุการกรมรวมกับสํานักสุขาภิบาล

อาหารและน้ํา รวมกันพิจารณาแผนการปรับปรุงท่ีผูรับเหมาเสนอ ซ่ึงทางผูรับเหมาจะทําการประเมินราคาคา

ดําเนินการในจุดตางๆ ท่ีตองแกไข และจะสงมาใหสํานักเลขานุการกรมตอไป 

 

ภาพเจาหนาท่ีกรมอนามัยพิจารณาจุดตางๆ ในโรงอาหารท่ีตองปรับปรุงแกไขรวมกับผูรับเหมา 

วันท่ี 26 ธันวาคม 2561 เวลา 15.00 – 16.30 น. ณ โรงอาหารกรมอนามัย 

 

   
 

   
 

 

 



- ในปงบประมาณ 2562 กรมอนามัยมีแผนท่ีจะดําเนินการจัดการอบรมผูสัมผัสอาหารในกระทรวง
สาธารณสุข จึงขอความรวมมือหนวยงานตางๆ ทําการสํารวจจํานวนผูสัมผัสอาหารในหนวยงานตนเองท้ังท่ี
เคยผานการอบรมผูสัมผัสอาหารและท่ียังไมไดผานการอบรมฯ ซ่ึงกรมอนามัยจะไดรวบรวมจํานวนผูสัมผัส
อาหารท่ีจะตองผานการฝกอบรม และกําหนดจัดการอบรมฯ ตั้งแตชวงเดือนมีนาคม 2562 เปนตนไป จึง
ขอใหเจาหนาท่ีจากหนวยงานตางๆ สงแบบฟอรมสํารวจผูสัมผัสอาหารมาใหฝายเลขาฯ ภายในวันท่ี 28 
กุมภาพันธ 2562 ในสวนของกรมวิทยาศาสตรการแพทย ไดมีการจัดอบรมผูสัมผัสอาหารแลวเม่ือวันท่ี 21 
ธันวาคม 2561 โดยไดเชิญวิทยากรจากกรมอนามัยไปรวมบรรยายใหความรูผูประกอบการดวย 

มติท่ีประชุม :  รับทราบ และมอบหมายแตละหนวยงานดําเนินการในสวนท่ีเก่ียวของ 
 
 
 


